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GWANACJA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

STALI JSTE SE MAJITELI
SOKOWIROWKU J 80 Ultra

URUCHAMIANIE URZADZENIA

FAZY MONTAZU

PORADY UZYTKOWANIA

CZYSZCZENIE

SPIS TRESCI

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
® Waga
° Wymiary
® Wysokos$¢ ustawienia
® Poziom hatasu

® Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO

W WYPADKU PROBLEMOW

NORMY

PRZEPISY
DANE TECHNICZNE

* Widoki szczegotowe

® Schematy elektryczne i okablowania
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OGRANICZONA GWARANCIJA ROBOT-COUPE s.n.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty za-
kupu: gwarancja ta dotyczy wytacz-
nie kupca poczatkowego, tzn. dys-
trybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowa gwarancjg jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku, na-
lezy sprawdzi¢ z dystrybutorem
tres¢ i warunki tej gwarancji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie zaste-
puje gwarancji dystrybutora, ale w
przypadku brakéw w gwarancji dys-
trybutora, bedzie ona ewentualnie
stosowana z pewnymi zastrzeze-
niami w zaleznosci od rynku.
Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.n.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

T - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace ze
ztego zastosowania instrukgji (Zle wykonany mon-
taz, bfad funkcjonowania, nieodpowiednie mycie
i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzacych do wymiany réznych elementéw
sktadowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normalnego
lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni,
zamocowan lub tez akcesoriéw poplamionych,
zarysowanych, uszkodzonych, wygietych lub od-
barwionych.

4 - wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub przez
osoby trzecie nieupowaznione przez przedsie-
biorstwo.

S5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie
nowych czesci lub akcesoriéw (np. pojemniki,
tarcze, ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku obrotu
tréjfazowych silnikéw elektrycznych (odpowied-
zialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialnos¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowiazany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukryte;j.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktére bedg przydatne
podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.c. jest ograniczona
do wymiany uszkodzonych czesci lub urzadzen:
firma ROBOT-COUPE s.N.c. oraz jej wszystkie filie
lub spotki przytaczone, dystrybutorzy, agenci,
zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele nie
moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za szkody,
straty lub wydatki posrednie zwigzane ze sprze-
tem lub z niemozliwoscia jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A UWAGA

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSLUGI.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapozna¢ z ponizszymi instrukcjami i
bezwzglednie ich przestrzegac. Zapoznanie sie z ponizszg instrukcjq obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne
uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w catosci i przekazac¢ do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu.

WYPAKOWANIE

® Wyjac ostroznie urzadzenie z opakowania i wycia-
gnac¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace akce-
soria lub specyficzny sprzet.

® UWAZAC na narzedzia tngce: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

® Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej

podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu insta-
lacji elektrycznej odpowiada rodzajowi wskazanemu
na ptytce znamionoweej zespotu silni- kowego i czy

instalacja ta wytrzymuje wskazang ilos¢ amperow.

® Podtaczyc koniecznie sprzet do uziemienia.

FAZY MONTAZU

® Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu
(patrz strona 97) i upewnic sie, ze wszystkie akcesoria
$g poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

* Nigdy nie prébowac¢ usuwac systemoéw blokowa-
nia i systemow bezpieczenstwa.

® Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.

® Nigdy nie popycha¢ sktadnikéw reka.

® Nie przecigzac¢ urzadzenia.

® Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytgczy¢ urzadzenie z sieci.

® (Czyscic¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po za-
konczeniu cyklu pracy.

® Nie wktada¢ zespotu silnikowego do wody.

® Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy uzy-
wac specjalnych srodkéw myjacych do aluminium.

® Do czyszczenia czedci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze
zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiadac za naruszenie przez uzytkownika pod-
stawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

® Konserwacja i sprawdzian akcesoriow powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawieraja srodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

® Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewéd zasilania
lub wtyczka sa uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposdb uszkodzone.

® W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek anomalii,
nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu Naprawczego.
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STALIJSTE SE MAJITELI
SOKOWIROWKU J 80 Ultra

Sokowiréwka J 80 Ultra jest urzadzeniem stabilnym i
wytrzymatym, ktére pozwala w ciggu kilku chwil - i
na zaméwienie - przygotowa¢ mndéstwo w 100
proc. naturalnych sokow!

Sokowirowka J 80 Ultra idealnie nadaje sie do
btyskawicznego przygotowania $wiezych sokéw
owocowych lub egzotycznych, réznego rodzaju
sokéw warzywnych oraz koktajli z sokéw oczyszc-
zonych, czystych i naturalnych.

Dzieki temu ma ona zastosowanie zaréwno w barach,
restauracjach, na stotéwkach, w osrodkach, ztobkach
jak i w klinikach, kuchniach dietetycznych, gdzie
Swieze soki owocowe i warzywne maja podstawowe
znaczenie.

Warzywa i owoce (szczegdlnie surowe) dostarczaja
naszemu organizmowi niezbednych dla zdrowia wit-
amin, mineratéw i wtdkien. Soki warzywne zawierajg
gtéwnie sole mineralne, a soki owocowe dodaja en-
ergii dzieki zawartosci witamin.

SOLE MINERALNE

TABELA WITAMIN ZAWARTYCH W OWOCACH

Witaminy
Morela
Ananas
Czarna porzeczka
Czeresnia
Cytryna
Truskawki
Maliny
Porzeczka
Kiwi

Melon
Jezyna
Pomarancza
Grejpfrut
Brzoskwinia
Gruszki
Jabtka
Sliwki
Winogrono

o
=
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TABELA WITAMIN ZAWARTYCH W WARZYWACH

Rozmieszczenie soli mineralnych w zywnosci jest
nierbwnomierne.
Niektére mineraty, takie jaj potas, magnez, siarka,
chlorek sodu (sél) wystepujag na tyle obficie, ze uroz-
maicone odzywianie dostarcza ich w wystarczajacej
ilodci. Jednak w przypadku niektorych mineratow,
warto jest wiedzie¢, ktére pokarmy sg w nie bogate.

Wapn : zielone warzywa i owoce.

Fosfor : suszone warzywa.

Potas : Swieze warzywa.

Zelazo : szpinak, pietruszka.

Jod : wszystkie rosliny.

Witaminy
Szparag
Marchew
Seler naciowy
Seler korzeniowy
Kapusta
Ogoérek
Rzodkiewka
Rukiew
Endywia
Szpinak
Koper

Safata

Rzepa

Cebula
Pietruszka
Paprika
Pomidor

B1/B6 A

E
°
°
°

K

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na btyskaw-
iczne zamontowanie i wymontowanie wszelkich
czescy wymagajacych czestych manipulacji w celu
ich konserwacji lub czyszczenia.

W celu ufatwienia zadania, niniejsza instrukcja zaw-

iera poszczegolne operacje montazu .

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne infor-
macje pozwalajace uzytkownikowi uzyska¢ jak
najwieksze korzysci z dokonanego zakupu
sokowirowki.

Radzimy dokladnie zapoznac¢ sie z instrukcja
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢, czy
rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej sil-
nika.

Sokowiréwka J 80 Ultra jest dostarczana z jednofa-
zowq wtyczka wmontowang do przewodu zasilania.

Nie uruchamiac¢ urzadzenia, jezeli jest ono
uszkodzone.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE
PODLACZONE DO UZIEMIENIA (RYZYKO
PORAZENIA PRADEM).




- -

Zespot silnikowy

Pojemnik

Pierscien

Kosz

Pokrywa

Pojemnik na odpadki

Ramie blokujace

8) Dridbek

/9> Wylotowy otwor wsadowy

70) Otwér wsadowy do zaopatrywania
?D Skrobaki w formie haczykéw

"12) Filtr

Ts) Tarcza tnaca na widrki

FAZY MONTAZU

1) Stojac na wprost
zespotu silnika.

2) Umiescic pojemnik na
osi silnika.

3) Natozy¢ poprawnie
pierscien na pojemnik.

4) Umiesci¢ sito wirujace
przytrzymujac je za haki
skrobakowe. Przekrecié je,
az do prawidtowego
ustawienia.

6) Ustawi¢ pojemnik na
odpadki.

8) Zamkna¢ ramie bloku-

jace.
W celu uruchomienia
urzadzenia witaczyc

wylacznik. Urzadzenie dzi-
ata jedynie wtedy, gdy
zacisk jest poprawnie
zamkniety (wytacznik bez-
pieczenstwa).

5) Osadzi¢ pokrywe we
wgtebieniach pierécienia.

7) Wtozy¢ popychacz.

Ustawi¢ naczynie pod dziébkiem wylewowym.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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PORADY
UZYTKOWANIA

® Przed pierwszym uzyciem wskazane jest umycie
wszystkich cze$ci majacych kontakt z zywnoscia.

® Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy ramie
blokujace jest poprawnie zamkniete.

® Przed wiozeniem produktéw zaleca sie uruchomié
urzadzenie i podstawi¢ pod kazdy otwbér
odprowadzajacy odpowiedniej wielkosci naczynie.

® Podczas pierwszego uzycia radzimy przepuscic
kilka razy ciepta wode ewentualnie z dodatkiem
dwoch obranych i pokrojonych na kawatki cytryn.
Urzadzenie bedzie wtedy gotowe do uzytkowania.

® Nie doktada¢ zbyt szybko produktéw do
urzadzenia.

® Przed wiozeniem owocéw cytrusowych do otworu
wsadowego nalezy je koniecznie obra¢ ze skoérki.

Owoce i warzywa nalezy doktadnie umy¢é w
celu usuniecia wszelkich pozostatosci produk-
tow stosowanych do zabiegow, ktérym mogly
by¢ poddane.

® Owoce i warzywa z twarda skérka (przyktad :
ananas, itd.) lub duzymi pestkami (przyktad :
melon) nalezy uprzednio obrac i usuna¢ z nich
pestki. Z owocow pestkowych (przyktad : br-
zoskwinia, morela, czeresnia, itd.) nalezy zawsze
usunac pestki.

® Kawatki owocoéw i warzyw nalezy wktada¢ do ot-
woru w matych ilosciach.

® Pod koniec uzytkowania pozostawic¢ pracujace
urzadzenie jeszcze przez kilka sekund w celu
catkowitego wycisniecia soku.
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® Nie wktada¢ do otworu kostek lodu, ani
mrozonych owocow.

¢ Jezeli podczas obrobki produktéow sokowiréwka
wpada w wibracje nalezy ja wytaczy¢ i opréznié
sitko. Resztki zgromadzone w sitku moga
powodowac zaktdcenia w dziataniu sokowirdowki.
Kontynuowad nastepnie normalnie prace. Jezeli
dzidbek jest zatkany nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
wyptukac pojemnik, a nastepnie normalnie kon-
tynuowac prace.

eSprawdzi¢, czy pierscien i pokrywa sa poprawnie
osadzone.

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

Przed kazdym myciem nalezy wyja¢ wtyczke prze-
wodu przyfaczeniowego z gniazdka.

Mozna ewentualnie dokona¢ wstepnego mycia.
W takim przypadku, nalezy ponownie podtaczy¢
urzadzenie do sieci, wla¢ ciepta wode przez pokrywe
i uruchomic je na kilka chwil.

Po kazdorazowym uzyciu sokowiréwki nalezy ja
doktadnie umy¢, to znaczy optukac ciepta woda po-
jemnik zbiorczy, pierscief posredni, sito wirujace i
popychacz, a nastepne wyczyscic je szczoteczka.

! WAZNY

Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent
jest przystosowany do czesci z tworzywa
sztucznego. Niektore zbyt alkaliczne Srodki
czyszczace np. o silnym stezeniu sody i
amoniaku) nie sg przystosowane do niektérych
tworzyw sztucznych i moga je szybko zniszczy¢.

Nigdy nie zanurzac zespotu silnikowego w
wodzie lub jakiejkolwiek innej cieczy i nie
oblewaé¢go!

Nie my¢ strumieniem wody.

W razie potrzeby przetrzec korpus wilgotna
szmatka.

Wyja¢ uprzednio wtyczke
przytaczeniowego z gniazdka.

przewodu

Podczas obrébki warzyw (szczegdlnie marchwi)
na siatce filtracyjnej tworzy sie warstwa, ktéra
powoduje zmniejszenie otworu i ilosci
wyciskanego soku. Aby temu zapobiec nalezy
regularnie my¢ sitko wirujace w cieptej wodzie z
dodatkiem plynu do mycia naczyn i wyczyscic
je szczoteczka.

Po kazdorazowym myciu urzadzenia nalezy je
catkowicie zmontowac.

CHARAKTERYSTYKA
TECHNICZNE

® Zespot silnikowy ——> ze stali nierdzewnej

® Pojemnik — > ze stali nierdzewne;j

® Sito wirujace — > ze stali nierdzewnej

® Tarczatngca — > ze stali nierdzewnej
na wiorki

¢ Silnik elektryczny ——> statailos¢ obrotéw
wentylowany (3000 obr/min.)

® Przerob —————————> 100 do 120 kg/godz.

owocoéw i warzyw*

*W optymalnych warunkach pracy, to znaczy, jezeli pfaszczyzna pracy
jest odpowiednio dostosowana, owoce przygotowane, a akcesoria
(dzbanek, kubet na $miedi, itd.) znajduja sie w poblizu miejsca pracy.



* WAGA

netto

10,9 kg

z opakowaniem

J 80 Ultra 12,8 kg

* WYMIARY (w mm)

| e ooups”
480 Uikra.
D >
A 505 C 235
B 420 D 170

® WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ sokowiréwke J 80 Ultra na stabil-
nej ptaszczyznie.

* POZIOM HALASU

Poziom ciagty cisnienia akustycznego podczas pracy
na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od 70 dBa.

* DANE ELEKTRYCZNE

I Predkos¢ Moc Napiecie
Silnik 1" (obr/min) w) (Al
230 V/50 Hz 3000 700 7

BEZPIECZENSTWO

Urzadzenie zaczyna pracowac jedynie wtedy, gdy
pokrywa jest poprawnie zatozona, a zacisk bez-
pieczenstwa poprawnie zamkniety. Silnik zatrzymuje
sie po otwarciu zacisku bezpieczenstwa.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowac pokrywe i wcisnac przycis.

Te modele sg wyposazone w zabezpieczenie ter-
miczne, ktére zatrzymuje automatycznie silnik w
przypadku zbyt dtugiego funkcjonowania lub prze-
cigzenia.

W tym przypadku, nalezy poczeka¢ do ostudzenia
urzadzenia przed ponownym jego uruchomieniem.
Praca bez popychacza, wktadanie twardych przed-
miotéw do otworu wsadowego lub do otworu do
usuwania resztek sg zabronione.

Nigdy nie wyjmowac¢ wtyczki przewodu
przytaczeniowego z gniazdka mokrymi rekoma.

A DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie probowac usuwa¢ systemow bloko-
wania i systemow bezpieczenstwa.

Nigdy nie wklada¢ zadnych przedmiotow do
pojemnikow roboczych w trakcie obrébki
Zywnosci.

Nie przecigzac urzadzenia.

Nigdy nie uruchamiac pustego urzadzenia.

Aby zapobiec wypadkom i szkodom
nalezy popychaé¢ owoce i
warzywa na dno otworu sto-

sujac wylacznie przewidziany

w tym celu popychacz. Nie
popychac nigdy reka, ani zad-

nym narzedziem!

W WYPADKU PROBLEMOW

OBJAWI

PRZYCZYNY I/LUB SPOSOB
POSTEPOWANIA

Urzadzenie nie dziata.

- Wihozy¢ wtyczke przewodu
do gniazdka sieci.

- Zamkna¢ poprawnie
zacisk.

- Wigczy¢ wytacznik.

- Sprawdzi¢ najpierw
bezpieczniki sieciowe
instalacji domowe;j.

Odgtos tarcia.

- Urzadzenie nie jest
poprawnie zmontowane.
Patrz rozdziat ,Montaz".

Praca wymaga silnego

dociskania popychaczem.

- Tarcza rozdrabniajaca jest
zuzyta. Wymien tarcze
rozdrabniajaca sita wiruja-
cego na nowa.

- Niepoprawne wktadanie
owocow i warzyw.

Urzadzenie wibruje.

- Pierscien posredni, wylot
pokrywy lub wylot otworu
do usuwania resztek sa
zatkane.

Duzy hatas.

- Silnik jest uszkodzony.
Oddac urzadzenie do
naprawy.

Sito nie zatrzymuje sie po
otwarciu zacisku.

- Wymienic¢ obwéd
elektroniczny

109



NORMY

APARATURA WYKONANA ZGODNIE Z:

® Postanowieniami nastepujacych dyrektyw euro-
pejskich i przystosowanego do nich prawo-
dawstwa poszczegdlnych krajéw cztonkowskich :

- Dyrektywa (maszyny) z pézniejszymi zmianami
2006/42/CE,
- Dyrektywa (niskie napiecie) 2006/95/CEE,

- Dyrektywa (kompatybilno$¢ elektromagnetyczna)
2004/108/CE,

- Dyrektywa (materiaty i przedmioty przeznaczone
do produktéw spozywczych) 89/109/CEE,

- Dyrektywa Komisja od 6 sierpiert 2002 (materiaty i
przedmioty z tworzywa sztucznego przeznaczone
do produktéw spozywczych) 2002/72/CE.

- Dyrektywa “ROHS"” 2002/95/CE,

- Dyrektywa “DEEE” 2002/96/CE.

® Postanowieniami nastepujacych norm euro-
pejskich oraz norm stanowiacych o srodkach bez-
pieczenstwa i higieny :
-EN 292 - 1 i 2: bezpieczenstwo maszyn - ogdlne
zasady koncepdji,
-EN 60204 - 1, 2006 : bezpieczeistwo maszyn - wy-
posazenie elektryczne maszyn - reguty ogdline,

- Dla szatkownic EN 1678.

WSKAZNIK ZABEZPIECZAJACY

- 1P 55 dla przyciskéw sterowania

- IP 34 dla maszyny
110



PRZEPISY

Warzywa i owoce mozna mieszac w nieskoriczo-

nos¢, aby otrzymac kolorowe i w 100 proc. natu-

ralne napoje. Pozwdl ponies¢ sie wyobrazni przes-

trzegajqc jednak kilku podstawowych zasad w za-

kresie sporzqdzania koktajli :

«Uzywac jedynie owocoéw niepoddawanych
zabiegom.

« Shaker pozwala na uzyskanie jednolitej konsys-
tencji mieszanek nieprzezroczystych.

 Wypetnic¢ shaker lodem do potowy. Nie wstrzqsac
zbyt dtugo lodu, gdyz 16d sie roztopi i koktajl
straci na jakosci.

Oto kilka przepiséw na koktajle dla okoto 4 oséb.

KOKTAJLE OWOCOWE
DOBRY WYGLAD

Sktadniki (na 3 szklanki) :

2 marchewki

« 2 zielone jabtka

« 1 zielona cytryna
Obrac cytryne ze skorki. Whozy¢ do sokowiréwki J 80 Ultra
jabtka, marchewki i cytryne.

CZERWONY KOKTAJL

Sktadniki (na 3 szklanki) :

« 1 Swiezy burak Sredniej wielkosci

« 1 marchew

« 1 mata kis¢ czerwonych winogron

« 1 jabtko bio
Obra¢ warzywa i oberwac¢ winogrona z kisci. Wtozy¢ burak
i owoce do sokowiréwki J 80 Ultra. Doprawi¢ pieprzem
cayenne.

StODKIE SMOOTHIE OLIMP
Sktadniki (na 4 szklanki) : Sktadniki (na 4 szklanki) :
. 1 dojrzaly mango « 1 duza kis¢ biatych winogron
o « 1 Z6tta cytryna
* 2 kiwi « 3duze plasterki ananasa
* 2 jogurtu Umy¢ winogrona i oddzieli¢ je od kisci. Obra¢ ananasa ze
« 2 fyZki zupowe miodu skoérki i ukroi¢ 3 duze plasterki. Wtozy¢ wszystko do soko-

Obra¢ mango ze skorki i usung¢ pestke. Przepusci¢ owoce
przez sokowiréwke J 80 Ultra.
Otrzymany sok wymieszac¢ z jogurtem i miodem. Wla¢ do
czterech szklanek i podawac.

EGZOTYCZNY Z ANANASEM

Sktadniki (na 4 szklanki) :

- I mango

« 2 cytryny zielone

- 1 ananas

« 2 pomararicze

+50 g cukru

« Kilka kawatek lodu.
Przepusci¢ oddzielnie przez sokowiréwke J 80 Ultra cy-
tryny, ananas i mango bez pestki. Wla¢ do shakera kolejno
sok z cytryn, sok z mango, sok z ananasa i sok z poma-
ranczy. Dodac¢ cukier. Miesza¢ szybko kilka sekund.
Podawa¢ w czarkach koktajlowych. Udekorowa¢ kawat-
kami owocow.

KOKTAJL MALINOWY

Sktadniki (na 3 szklanki) :

+ 500 g malin

« 1 kis¢ biatych winogron

« 100 ml syropu z cukru trzcinowego
Oberwac winogrona z kisci. Przepusci¢ owoce przez soko-
wiréwke J 80 Ultra i wymieszac z syropem z cukru trzcino-

wego. Podawac zaraz po przygotowaniu.

wiréwki J 80 Ultra. Wycisna¢ sok z cytryny. Wymiesza¢ w
shakerze i podawac zaraz po przygotowaniu.

JESIENNE LISCIE

Sktadniki (na 4 szklanki) :

« Y litra wody

*4 morele

« 4 $liwki

« 2 gruszki Williams

« V5 tyZzeczki cynamonu

- Y2 cytryny
Umy¢ morele i sliwki i usungc¢ z nich pestki. Pokroi¢ gruszki
na kawatki i pokropic¢ je od razu sokiem z cytryny, aby nie
sczerniaty. Uruchomi¢ sokowiréwke J 80 Ultra, wtozy¢
owoce, a nastepnie wla¢ przez otwér wode. Przelac sok do
karafki, doda¢ cynamon i wymieszac. Podawac z lodem lub
bez lodu.

KOKTAJLE SLODKO-StONE
GASPACHO

Sktadniki (dla 4 oséb) :

+ 500 g de tomates bien mires

« 1 concombre

« 1 poivron vert

- sel et poivre
Obra¢ ogérek. Usuna¢ ziarenka z papryki i umyc ja.
Wtozy¢ warzywa do sokowiréwki J 80 Ultra : najpierw po-
midory, nastepnie ogoérek, a na koricu papryke. Miesza¢,
az do otrzymania kremowej konsystencji. Udekorowac
plasterkami cytryny i zaproponowa¢ do przyprawienia sol
z selera i pierz.
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SREDNIOWIECZNY

Sktadniki (na 4 szklanki) :

+ 300 g mrchewki

+ 200 g czerwonej rzodkiewki

« odrobina oliwy z oliwek

« 1 szczypta soli
Usungqc liscie i fodygi z rzodkiewek i marchewek. Przepuscic¢
marchewki i rzodkiewki przez sokowiréwke J 80 Ultra. Dodac

oliwe i s6l. Przed podaniem dobrze wymieszac.

KOKTAJL WIOSENNY

Sktadniki (na 4 szklanki) :

« 6 marchewek

«4 szparagi

+ 3 nacie selera
Umy¢ i pokroi¢ na kawatki marchew, szparagi i seler.
Przepusci¢ wszystko przez sokowiréwke J 80 Ultra zaczyna-
jgc od szparagéw. Majowy napdj, bogaty w witaminy, ze-
lazo, wapn, fosfor i séd.

KOKTAJL JESIENNY

Sktadniki (na 4 szklanki) :

«4 pomidora

- 1 cytryna

« 1 gruszka Williams

« Pieprz, sol
Umyc¢ i wytrze¢ pomidory i gruszki. Uruchomi¢ sokowiréwke
J 80 Ultra. Wktadac kolejno sktadniki przez otwér. Dodac sok
z cytryny. Dobrze wymieszac, obficie posoli¢ i popieprzy¢.

KOKTAJL ODPREZAJACY

Sktadniki (na 4 szklanki) :
«5ananaséw

« 1 seler naciowy
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Obrac¢ ananasa i pokroi¢ go na 8 kawatkéw. Umyc¢ i pokroi¢
na kawatki seler. Przepusci¢ kawatki przez sokowiréwke J 80
Ultra. Wymieszac i od razu podawac, aby koktajl nie stracit
zawartosci witamin. Koktajl ten zapobiega bélom gtowy.

KOKTAJLE NA BAZIE MLEKA

MILK SHAKE Z WYSP

Sktadniki (na 4 szklanki) :

« 1 dojrzata biata brzoskwinia

- I mango

- 100 g ananasa

« pdtlitra zimnego mleka
Umy¢ i wytrze¢ brzoskwinie. Usuna¢ pestke. Obra¢
mango i ananasa. Zachowac kilka kawatkéw na szasztyki
do dekoracji szklanek. Przepusci¢ kawatki owocéw przez
sokowiréwke J 80 Ultra. Doda¢ bardzo swieze mleko i od
razu podawac.

KIWI Z MLEKIEM

Sktadniki (na 4 szklanki) :

« 5 kiwi

+ 100 g malin

+50g cukru

« pét litra mleka
Kiwi obra¢ ze skérki i przepusci¢ migzsz przez soko-
wiréwke J 80 Ultra. Wytrze¢ maliny wilgotnym papierem
absorbujacym. Zmiksowa¢ je recznym mikserem dodajac
cukier i mleko. Wymiesza¢ z sokiem z kiwi. Podawac¢ z lo-
dem w zmrozonej szklance.

KOKTAJL GRANNY

Sktadniki (na 4 szklanki) :
« 5 dojrzatych gruszek
« 1 zielone jabtko Granny Smith
« 4 cl syropu mietowego
« p6t litra mleka
« Lisci Swiezej miety

Umy¢ jabtko i gruszki. Przepusci¢ owoce przez soko-
wiréwke J 80 Ultra dodajac jabtko na koricu. Wymiesza¢ z
mlekiem. Wtozy¢ 16d do szklanek. Wla¢ na dno szklanek
syrop mietowy i doda¢ mieszanke soku z owocéw i mleka.
Udekorowac listkiem $wiezej miety.
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® N° rie / Serial number
robot@coupe J 80 Ultra G Sy ol numbe
Index | Piéce /Part | Désignalion Description
1 39 895 | ENS. SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
2 39 896 | LEVIER DE BLOQUAGE LOCKING LEVER
3 39 897 | ENS. CENTRAGE DE CUVE BOWL CENTRING
4 501 010 | BAGUE D’ETANCHEITE SHAFT SEAL
5 39 898 | CACHE PALIER (x 2) BEARING CACHE (x 2)
6 39 899 | ENS. BLOC MARCHE/ARRET ON/OFF BLOCK ASSEMBLY
7 39 900 | ENS. PALIER GAUCHE LEFT BEARING ASSEMBLY
8 502 435 | INTERRUPTEUR SWITCH
9 39 901 | ENS. PALIER DROIT RIGHT BEARING ASSEMBLY
10 39 902 | DEFLECTEUR D’ AXE SHAFT DEFLECTOR
11 39 903 | CENTRAGE MOTEUR MOTOR CENTRING
12 39 904 | GOUPILLE MOTOR SHAFT PIN
13 39 905 | ENS. ROULEMENTS BALL BEARINGS KIT
14 39 906 | CONDUIT DE VENTILATION BAFFLE
15 118 512 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
16 39 907 | DEFLECTEUR MOTEUR MOTOR DEFLECTOR
17 39 927 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
18 39 908 | POUSSOIR PUSHER
19 39 909 | COUVERCLE LID
20 39 910 | ENS. PANIER BASKET ASSEMBLY
21 39 911 | DISQUE RAPEUR GRATER
22 39 929 | RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER
23 39 912 | FILTRE SIEVE
24 39 913 | MOYEU HUB
25 39 914 | COLLERETTE DE CUVE BOWL FLANGE
26 39 915 | CUVE BOWL
27 39 916 | BEC VERSEUR SPOUT
28 39 917 | COLLECTEUR DE PULPE PULP COLLECTOR
29 39 928 | PIED (x4) FOOT (x 4)
30 39 960 | KIT VISSERIE (incluant toutes les vis du bloc moteur) SCREWS KIT (including all screws for the mator base)
index Désignation Description
A ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY
B CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P PLATINE CIRCUIT BOARD
X CONDENSATEUR CAPACITOR
Y RELAIS MOTEUR MOTOR RELAY
Machine Voltage A B M P X Y
56009 JAP 100/50-6071 39918 39 890 39 930 39894 600 089 500 296
56 005 120/60/1 39 924
56 004 220/60M1 39 919 39 888 39 925 504 674
56 000 230/50M1
56 006 CH 230/50M1 39 920 39 893 39 880 600 018
56 007 DK 230/50/1 39 921 39 892 39 926 500 289
56001 UK 230/50/1 39 922 39 889
56 002 Aust 240/50/1 39 923 39 891
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SCHEMA ELECTRIQUE

J 80 Ultra

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

rouge /red / rot -120V/60Hz
violet / purple / violett -220V/60Hz
blanc / white / weib  -230V/50Hz

KD

N

Francais English Deutch
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Anlasskondensator
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase
EP Phase principale Main phase Hauptphase
KD Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET ON / OFF switch Stop / Betriebsschalter
MF Module de freinage Breaking module Bremsmodul
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig
PTO | Protecteur thermique du moteur Motor thermal protector Motorthermoschutz
SW | Interrupteur sécurité étrier Clamp safety switch Steigbugel zur Deckelsicherheit

CD [I
S O ALIMENTATION
l brun /brown / braun SUPPLY
— STROMVERSORGUNG
SN oLy = N L
//“\\
. noir /black / schwarz -—
noir / black / schwarz . blanc /white / weiB — |
! vert / green / griin [
v \
MF
i S f
NS
~
OFF /
© vert - jaune / green - yellow / griin - gel /
O - ggg&ggﬂ; bleu /blue / blau
ON SW : brun /brown / braun
MA
robot@coupe’ N° 402976 a Maj : 10/08
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MADE IN FRANCE BY ROBOT-COUPE s.N.c.

Export Department

Tel. : + 33 1 43 98 88 33
Fax : + 33 1 4374 36 26
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France
http://www.robot-coupe.com
email : international@robot-coupe.com

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia.

Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.
© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez Robot-Coupe Sp.J
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