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INSTRUKCJA OBS+LUGI

ﬁ UWAGA
Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy zapoznac sie z trescig niniejszej in-

strukcji obstugi. Nalezy przechowywac jg w miejscu dostepnym dla oséb obstugujacych urzadzenie.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi, konserwacji.

Znajomosc i przestrzeganie wszystkich zawartych w instrukcji informacji dotyczacych ob-
stugi jest gwarancja prawidtowej i bezawaryjnej pracy urzadzenia oraz bezpieczernstwa oséb
obstugujgcych urzadzenie.

Nalezy przestrzegaé przepiséw dotyczacych zapobiegania wypadkom oraz zasad BHP
W miejscu instalacji urzadzenia.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w poblizu urzadzenia, aby osoby instalujace urza-

dzenie, prowadzgce prace konserwacyjne miaty do niej tatwy dostep.

1 BEZPIECZENSTWO

Urzadzenie moze stanowic zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub niezgod-
nie z jego przeznaczeniem oraz wbrew zapisom zawartym w instrukcji obstugi.

Wszystkie osoby, ktdre uzytkuja urzadzenie, muszg przestrzega¢ warunkow bezpieczen-

stwa oraz wszelkich wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji obstug.

Wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci, osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycz-
nymi, sensorycznymi, umystowymi oraz o niewielkim doswiadczeniu i/lub wiedzy, ale tylko
w przypadku w ktérym pozostajg pod nadzorem osdb odpowiedzialnych za bezpieczeristwo.
Zostaty przeszkolone i poinstruowane na temat warunkow bezpieczenstwa uzytkowania

urzadzenia i zdajg sobie sprawe z zagrozen wynikajgcych w jego obstugi.

e Podczas eksploatacji urzadzenia, nigdy nie nalezy pozostawiac go bez nadzoru.

e Urzadzenie nalezy uzytkowac¢ wytacznie w pomieszczeniach zamknietych przy zachowaniu
warunkow dotyczgcych temperatur granicznych oraz wilgotnosci.

e Nalezy zabezpieczy¢ opakowanie i uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw takich, jak
worki plastikowe, elementy styropianowe lub inne drobne elementy. Istnieje niebezpie-
czenstwo zadtawienia lub uduszenia sie!

e Urzadzenie mozna eksploatowac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi zastrzezen
i pozwala na bezpieczng prace.

e Prace konserwacyjne i naprawcze moga prowadzi¢ wytacznie osoby posiadajace niezbedne
kwalifikacje i umiejetnosci, stosujac przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria.

Nie nalezy podejmowac préb samodzielnej naprawy.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

e W przypadku stwierdzenia awarii nalezy w pierwszej kolejnosci skorzystac z informacji za-
wartych w instrukgji. Jesli problem wystepuje nadal nalezy skontaktowac sie z autoryzowa-
nym serwisem ProfiChef i nie podejmowacé préb naprawy urzadzenia.

e Nie nalezy uzywac akcesoridéw ani czesci zamiennych, ktére nie sg dedykowane do konkret-
nego modelu urzadzenia. Nie stosowanie sie do tych zasad moze doprowadzi¢ do sytuacji
niebezpiecznych dla uzytkownika, awarii urzgdzenia lub utraty gwaranciji.

e Zabronione jest dokonywanie jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia.
A UWAGA ZAGROZENIE! Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem!

W celu unikniegcia zagrozen nalezy przestrzegac nastepujacych zasad bezpieczenstwa.

e Nie nalezy dopuszcza¢ do kontaktu przewodu zasilajgcego ze Zrédtami ognia, ciepta lub
ostrymi elementami wyposazenia.

e Przewdd zasilajacy powinien by¢ poprowadzony tak aby nie stwarzat zagrozenia, polegaja-

cego na przypadkowym potknieciu sie lub przewrdceniu urzadzenia.

Kabel zasilajacy nie moze by¢, zagnieciony lub splatany, zawsze musi by¢ catkowicie rozwi-

niety.

¢ Nigdy nie nalezy stawiac¢ urzadzenia lub innych elementéw wyposazenia na kablu zasilajgcym.

e Przewodu zasilajgcego nie nalezy uktadaé na palnych materiatach. Przewdd zasilajgcy nie
moze znajdowac sie okolicy stanowiska pracy, nie moze by¢ zanurzany w cieczach.

e Przewdd zasilajgcy nalezy regularnie kontrolowaé pod katem uszkodzen. Nie nalezy uzytko-
wac urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym. Jesli przewdd jest uszkodzony, na-
lezy w celu unikniecia zagrozen zleci¢ jego wymiane autoryzowanemu serwisowi ProfiChef.
Przewdd zasilajgcy zawsze nalezy odtgczac od gniazda sieciowego ciggnac za wtyczke a nie
przewdd.

e W celu przeniesienia, transportu lub zmiany pozycji, nalezy korzystac z uchwytow urzadze-
nia.

e W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia. W przypadku, ingerencji w uktad
elektryczny moze wystgpic¢ zagrozenie porazenia pragdem lub wystapienie pozaru.

e Nigdy nie zanurzaé urzadzenia, w wodzie lub innych cieczach. Nie nalezy umieszcza¢ pod
biezacg wodg jakichkolwiek elementéw i czesci urzadzenia. Elementéw urzadzenia nie my¢
W zmywarce.

¢ Nie wolno stosowac zadnych detergentéw mogacych uszkodzi¢ urzadzenie.

e Nigdy nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi rekoma.

Wyciagna¢ wtyczke z gniazda sieciowego, w przypadku gdy urzadzenie nie jest uzywane,

podczas uzytkowania wystgpig zaktdcenia jego pracy lub przed jego czyszczeniem.
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ﬁ UWAGA
Niebezpieczenistwo pozaru lub wybuchu!

W celu unikniecia zagrozenia nalezy przestrzegac ponizszych zalecer dotyczgcych bezpieczeristwa.

e W urzadzeniu nie przechowywac tatwopalnych materiatéw chemicznych.

e W poblizu urzadzenia nie nalezy przechowywacé benzyny lub innych substancji stanowig-
cych zagrozenie pozarowe. Opary tego typu substancji mogg by¢ przyczyna pozaru lub wybuchu.

e Nie nalezy dopuszcza¢ do mechanicznego uszkodzenia uktadu chtodniczego i jego dalszej
eksploatacji.

e W razie wystgpienia pozaru nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazda sieciowego lub odtaczy¢
zasilanie awaryjnym wytacznikiem gtéwnym.

if UWAGA

Nigdy nie gasi¢ ognia wodg, gdy wtyczka jest podtgczona do gniazda sieciowego.
Istnieje niebezpieczeristwo porazenia pradem!

2 UZYTKOWANIE

Producent zapewnia bezpieczeristwo eksploatacji urzadzenia w przypadku uzytkowania
go zgodnie z przeznaczeniem, oraz przy stosowaniu sie do zapisdow i wytycznych zawartych
W niniejszej instrukcji obstugi.

Wszystkie czynnosci, takie jak montaz, konserwacja, naprawy mogg by¢ wykonywane wy-
tacznie przez autoryzowany serwis ProfiChef.

Witryna chtodnicza PC15247 i PC15248 jest przeznaczona tylko do chtodzenia zywnosci lub napojow.

Witryny chtodniczej PC15247 i PC15248 nie nalezy uzywac do:

e przechowywania tatwopalnych materiatéw chemicznych.

e przechowywania produktéw farmaceutycznych lub medycznych.

if UWAGA

Stosowanie urzadzenia w celu innym niz jego opisane przeznaczenie jest zabronione
i uznawane za uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.
W takim wypadku producent wyklucza jakiekolwiek roszczenia wobec siebie z tytutu szkdd
powstatych wskutek uzytkowania urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
Odpowiedzialnos¢ za szkody powstate w czasie uzytkowania urzgdzenia w sposdéb niezgod-
ny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wytgcznie uzytkownik.

ProfiChef rozwija przez caty czas swoje produkty pod wzgledem technicznym i funkcjonal-

nym. W zwigzku z tym dostarczone urzgdzenie moze réznic¢ sie od opisanego w instrukgji.

Rdznice nie majg wptywu na parametry oraz wtasciwosci uzytkowe urzgdzenia.
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Przed rozpoczeciem wszelkich czynnosci zwigzanych z eksploatacjg urzadzenia, zwtaszcza

przed jego uruchomieniem, nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi!

ProfiChef nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajgce z:

e nieprzestrzegania informacji dotyczacych obstugi, konserwacji i czyszczenia urzadzenia.
e uzytkowania urzadzenia niezgodnego z przeznaczeniem.

e wprowadzania w urzgdzeniu zmian technicznych przez uzytkownika

e zastosowania nieoryginalnych lub nie stanowigcych zamiennika czesci zamiennych.

3 TRANSPORT

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy jest ono kompletne i czy nie
zostato uszkodzone w czasie transportu. W przypadku stwierdzenia uszkodzen transporto-
wych lub brakdw w wyposazeniu, nalezy postgpi¢ zgodnie z zapisami Ogdlnych Warunkéw
Gwarancji zawartych w niniejszej instrukcji.

Szkody lub niekompletnos¢ urzadzenia nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu.

Opakowanie
Nie nalezy wyrzucaé opakowania poniewaz moze by¢ ono potrzebne do przechowywania
lub transportu urzadzenia. Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy catkowicie usunac z niego

zewnetrzng i wewnetrzng folie ochronna.

f} UWAGA
Utylizujac opakowanie nalezy przestrzegac lokalnych przepisow prawa obowigzu-
jacych w danej lokalizacji. Materiaty nadajace sie do powtérnego uzytku, nalezy poddaé

procesowi recyklingu.

Magazynowanie
Opakowanie nalezy pozostawi¢ fabrycznie zamkniete do momentu rozpoczecia instalacji

urzadzenia. Podczas przechowywania nalezy bezwzglednie stosowac sie do oznaczen na opa-

kowaniu okreslajgcych pozycje urzadzenia, sposdb ustawienia oraz magazynowania.
Opakowane urzadzenia nalezy przechowywac zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

e nie magazynowac na wolnym powietrzu,

e przechowywaé w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem, zbyt wysoka wilgotnoscia
oraz temperatura,

e nie nalezy dopuszcza¢ do kontaktu z agresywnymi srodkami chemicznymi,

e chronié przed bezposrednim dziataniem promieni stonecznych,

e unikac wstrzgsow,
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4 BUDOWA URZADZENIA

Regulowane patki

Drawi

Wylot zimnego powietrza
Wilot powietrza

Panel sterowania

5 SCHEMAT ELEKTRYCZNY

Czu1n|k.ukl: ﬂ ﬂczujnikukl. chtodzenia
rozmraiania

Panel sterowania
' - -
220-240V~ Zabezpieczenie
50Hz Wentylator
4)% Kompresor
Oswietlenie PTC !
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PARAMETRY TECHNICZNE

PARAMETR MODEL URZADZENIA: PC15247, PC15248
Czynnik chtodniczy i jego ilos¢ (g) R600a (40g)
Moc (W) 170
Klasa klimatyczna 4
Zakres temperatur 0°C -12°C
Klasa ochrony |
Obcigzenie (A) 1,4
Moc oswietlenia 1,44
Napiecie zasilania (V) 220-240
Czestotliwos¢ (Hz) 50
Pojemnosc¢ (L) 78
Waga (kg) 36,5
Wymiary 452x406x966

6 INSTALACIJA
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zdja¢ opakowanie oraz wszelkie materiaty ochron-
ne z urzgdzenia oraz wszystkich akcesoridow. Nigdy nie usuwac z urzgdzenia takich elementéw
jak tabliczka znamionowa i oznaczenia ostrzegawcze.
e Ustawic urzadzenie w wypoziomowanym i stabilnym miejscu o no$nosci wystarczajacej dla cig-
zaru urzadzenia wraz z maksymalng mozliwg do umieszczenia w nim zawartoscia.

¢ Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na podtozu palnym.

Aby unikna¢ usterki uktadu chtodniczego, podczas instalacji, magazynowania lub transportu
urzadzenia nie nalezy go przechyla¢ pod katem przekraczajgcym 45°.

e Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, piecéw konwekcyjnych, piekarnikow i in-
nych urzadzen bedacych zZrédtem ciepta.

Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w miejscach o wysokim nastonecznieniu. Wysoka temperatura
zewnetrzna powoduje znaczne obnizenie wydajnosci a w skrajnych przypadkach prowadzi do
uszkodzenia urzadzenia lub jego powierzchni. Wysoka temperatura zewnetrzna powoduje wiek-
sze zuzycie energii elektrycznej.

e Temperatura otoczenia powinna zawierac sie w przedziale pomiedzy 10 °C a 32 °C.

e Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w miejscu w ktérym zapewniona bedzie wystarczajaca cyrku-
lacja powietrza niezbedna do chtodzenia elementdw instalacji chtodniczej i elektrycznej. Nalezy
zachowac co najmniej 10 centymetrow odstepu pomiedzy urzgdzeniem a Scianami innymi urza-
dzeniami lub elementami wyposazenia.

e Nigdy nie nalezy zastania¢ otworéw wentylacyjnych znajdujgcych sie na zewnatrz urzadzenia
oraz w komorze chtodnicze;j.

e Nie ustawia¢ urzadzenia w miejscach, w ktérych wilgotnos¢ wzgledna przekracza 70%. Wysoka

wilgotnos¢ ma wptyw na efektywnosé pracy urzadzenia.

e Na urzadzeniu nie stawiac¢ zadnych przedmiotow i elementéw wyposazenia .

PROFICHEF a
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e Urzadzenie ustawic tak, aby wtyczka byta dostepna i mozliwe byto jej szybkie odtgczenie w przy-

padku powstania awarii.

7 PODtLACZENIE

e Przed rozpoczeciem uzytkowania, witryne chtodniczg nalezy ustawi¢ w miejscu jej eksploata-
cji i pozostawié na co najmniej 2 — 3 godziny przed podtgczeniem jej do zasilania.

e Po zaniku zasilania lub wyjeciu wtyczki z gniazda sieciowego, urzadzenia nie nalezy podtgczac
i uruchamiac przed uptywem 10 minut

e Obwdd gniazd elektrycznych musi by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem 16A oraz ochronnym
zabezpieczeniem réznicowoprgdowym. Urzadzenie podtaczaé tylko bezposrednio do gniazda

sieciowego. Nie nalezy w tym celu uzywac przedtuzaczy oraz rozgateziaczy elektrycznych.

8 OBSLUGA
e Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenie nalezy oczysci¢ zgodnie ze wskazéwkami za-

wartymi w punkcie ,,Czyszczenie”.

Podtaczy¢ wtyczke do pojedynczego, uziemionego gniazda sieciowego.
e Urzadzenie nalezy uruchomic¢ za pomoca przetgcznika WLACZ/WYLACZ. Urzgdzenie roz-

pocznie schtadzanie do ustawionej fabrycznie temperatury.

Wszelkie produkty mozna umiesci¢ w urzadzeniu po osiggnieciu przez nie zadanej tempera-

tury i jej ustabilizowanie.

OPIS PANELU

Cyfrowy panel sterowania

Kontrolka chtodzenia $wieci sie podczas procesu chtodzenia, pozostaje wytgczona, dopdki

temperatura chtodzenia utrzymuje sie na statym poziomie.

Kontrolka chtodzenia miga, podczas zwtoki wtgczenia.

Kontrolka rozmrazania $wieci sie podczas procesu rozmrazania, gasnie po zakonczeniu tego

procesu.

Kontrolka rozmrazania miga, podczas zwtoki rozmrazania.

Ustawianie temperatury chtodzenia:

Aktualng temperature we wnetrzu komory chtodzenia urzgdzenia, mozna odczytac z wy-
Swietlacza cyfrowego regulatora temperatury.

e Zmian ustawionej temperatury mozna dokonywac w zakresie od 0 °C do 12 °C.

e Zmiany zakresu temperatur dokonuje sie za pomoca wyboru programu. Aby dokonac jego
zmiany nalezy wcisngé przycisk SET i uzywajgc przyciskdw ~ / v (staratka gora, strzatka dot)

ustawic¢ wybrany zakres temperatur.

m PROFICHEF
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P— P—— MOZLIWE ZAKRESY TEMPERATUR

[a
-

& & & & 00 od 0°C do 6°C
01 od 1°Cdo 7°C
02 od 2°C do 8°C
03 0d 3°C do 9°C
04 od 4°C do 10°C
05 o0d 5°C do 11°C
06 od 6°C do 12°C

e Cyfra na wyswietlaczu, oznacza program zakresu temperatur jaki mozna uzyska¢ w urzadzeniu.

Po ustawieniu zakresu temperatur z przedziatu od 6 °C do 12 °C, na wyswietlaczu pojawi
sie cyfra 06. Po kilku sekundach wyswietlacz rozpocznie wskazywanie faktycznej tempera-
tury komory urzadzenia.

OSWIETLENIE
Aby wtaczyc¢ oswietlenie LED w urzadzeniu nalezy nacisng¢ przycisk zsymbolem zaréwki. Na
wyswietlaczu zaswieci sie kontrolka LCD oswietlenia wnetrza urzadzenia. Ponowne nacisnie-

cie przycisku spowoduje wytgczenie oswietlenia.

ROZMRAZANIE AUTOMATYCZNE

W ciggu 24 godzin urzgdzenie jest rozmrazane automatycznie 4 razy.

ROZMRAZANIE RECZNE

Jesli wydajnos¢ chtodnicza spadnie, np. po czestym otwieraniu drzwi lub wysokiej wilgot-
nosci otoczenia nalezy uruchomic¢ rozmrazanie reczne. Aby uruchomié proces rozmrazania,
nalezy nacisna¢ przycisk wtgczajacy oswietlenie (zaréwka) na 6 sekund. Po tym czasie zaswieci

sie wskaznik recznego rozmrazania (Sniezynka).

WYSWIETLANIE TEMPERATURY NA PAROWNIKU.
Nacisna¢ przycisk strzatka w gore i przytrzymac go przez 6 sekund. Wyswietlana jest tempe-

ratura na parowniku. Po 10 sekundach nastgpi ponowne wyswietlanie temperatury w komorze.

BLOKADA PARAMETROW

Nacisng¢ przycisk strzatka w dét i trzymac go przez 10 sekund, aby zablokowa¢ parametry,
jezeli wyswietlane jest ,,OFF” (zadne modyfikacje nie s3 mozliwe) lub odblokowac parametry,
jezeli wyswietlane jest,,ON”. Zablokowany parametr mozna wyswietli¢, natomiast nie mozna

go modyfikowaé. Nastawianie temperatury zadanej jest zawsze aktywne (nastawa fabryczna:,,ON”).
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UWAGA
W celu zminimalizowania strat chfodzenia w urzadzeniu, drzwi powinny pozosta-
wa¢ otwarte mozliwie jak najkrécej. Drzwi nie nalezy otwiera¢ zbyt czesto w przypadku

wysokiej wilgotnosci otoczenia.

Nie nalezy zakrywa¢ wlotu i wylotu powietrza odpowiadajgcego za chtodzenie produktow

wewnatrz urzadzenia.

Przechowywane produkty powinny znajdowac sie w odstepach od siebie aby zapewniona

byta odpowiednia cyrkulacja powietrza we wnetrzu komory.

e Wysokos¢ potozenia potek nalezy dopasowac do wysokosci produktow lub ich opakowan.

e W urzadzeniu nie nalezy umieszczac goracych ani cieptych potraw i produktéw. Umieszcza-
ne we wnetrzu muszg mie¢ temperature pokojowa.

e W przypadku zaniku zasilania, nie nalezy otwiera¢ drzwi urzadzenia, aby unikna¢ strat
chtodnego powietrza z wnetrza komory.

e Po zaniku zasilania lub wyjeciu wtyczki, nie nalezy uruchamiac urzadzenia przed uptywem 10 minut.

e Jesli ma nastapic¢ przerwa w uzytkowaniu urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ za pomoca prze-

tacznika WE/WYtL , odtgczy¢ od zasilania i wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

9 CZYSZCZENIE

ff UWAGA
Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wytaczyc¢ urzadzenie za pomoca przetacznika
WL/WYt odtaczy¢ od zasilania i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

e Nigdy nie uzywac¢ wody pod ci$nieniem do mycia urzadzenia!

e Chronic¢ urzadzenie przed kontaktem z wodg lub innymi ptynami.

e Do mycia urzadzenia nigdy nie stosowac gorgcej wody!

e Nigdy nie uzywac agresywnych srodkdéw czyszczacych, np. proszku, srodkéw zawierajg-
cych alkohol lub sktadniki alkaliczne, rozciericzalniki, benzyny, ktére mogtyby uszkodzi¢ po-
wierzchnie urzadzenia.

e Wyjac potkii umyc je w cieptej wodzie z zastosowaniem tagodnego srodka myjacego i miek-
kiej Sciereczki lub ggbki. Nastepnie dobrze optukac czystg woda.

e Umy¢ witryne wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc miekkiej sciereczki nasgczonej cieptag woda
z dodatkiem tagodnego srodka myjacego.

e Przetrzec $ciereczka z czystg woda.

e Wszystkie oczyszczone powierzchnie doktadnie osuszy¢ za pomocg miekkiej $ciereczki.

e Do mycia urzgdzenia oraz akcesoridow zalecane sg $srodki chemiczne marki ProfiChef.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

W przypadku diuzszego przestoju witryny nalezy:

e Wytgczy¢ urzagdzenie za pomoca przetgcznika Wt/WYt odtgczy¢ od zasilania i wyjaé wtycz-
ke z gniazda sieciowego.

e Wyjac z urzadzenia wszystkie produkty.

e Wyczysci¢ witryne wewnatrz i na zewnatrz.

e Drzwi nalezy pozostawi¢ otwarte, aby witry-
na mogta prawidtowo wyschngé.

e W celu wyczyszczenia skraplacza nalezy zde-
montowac jego ostone. Nalezy unies¢ ostone
do goéry a nastepnie odciggnac¢ ja od korpusu

urzadzenia (rysunek obok). W celu ponownej

instalacji czynnos$¢ nalezy wykonaé w od-

wrotnej kolejnosci.

10 MOZLIWE USTERKI
W razie usterki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego. Na podstawie zapi-
sOw w ponizszej tabeli nalezy sprawdzi¢, czy istnieje mozliwos¢ wyeliminowania problemu

przed kontaktem z autoryzowanym serwisem ProfiChef.

PROBLEM

Brak
chtodzenia

PRZYCZYNA

e Utrata czynnika chtodzgcego.
e Uszkodzony regulator temperatury.

ROZWIAZANIE

—> Skontaktuj sie z serwisem.
—> Skontaktuj sie z serwisem.

Zmniejszona

e Bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych lub sasiedztwo zrédet
ciepta.

e Niewtasciwa cyrkulacja powietrza
wokot urzadzenia.

e Niedomkniete lub zbyt dtugo

—> Odsun urzadzenie od Zrédet
ciepta.

—> Zapewnij odpowiedni odstep
od Scian lub innych urzadzen.
—> Zamknij drzwi, zmniejsz czas

wydajnosé otwarte drzwi urzadzenia. ich otwarcia.
chtodnicza e Uszkodzona uszczelka drzwi. —> Skontaktuj sie z serwisem.
e Zbyt mate odstepy pomiedzy —> Zadbaj o prawidtowy odstep
produktami na poétkach lub ich pomiedzy produktami, usun
za duzailos¢. ich nadmiar.
e Zastoniety lub zablokowany wlot | = Zapewnij wiasciwa cyrkulacje
i/lub wylot powietrza. powietrza wewnatrz urzgdzenia.
e Urzadzenie nie wypoziomowane. | -> Ustaw urzgdzenie na réwnej
Gtosne odgtosy wypoziomowanej powierzchni.

podczas pracy

e Urzadzenie styka sie ze Scianami
lub innymi przedmiotami.

—> Zachowaj odpowiedni odstep
od Scian i innych przedmiotéw.

Sprezarka nie
wytgcza sie
automatycznie

e Urzadzenie przepetnione.
e Drzwi zbyt dtugo otwarte.

—> Usun nadmiar produktéw.
—> Zmniejsz czas otwarcia drzwi.

Jezeli pomimo podjetych dziatar nie mozna usunac usterki nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem ProfiChef.
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LISTA CZESCI

Nastepujace zjawiska nie sg objawem uszkodzenia:

1. Odgtos przeptywajacej wody. Jest to normalny odgtos zwigzany z przeptywem czynnika
chtodniczego.

2. Skraplanie sie wody na bocznych $cianach i szybach jest normalne przy podwyzszonej
wilgotnosci otoczenia.

11 UTYLIZACIA
Wyeksploatowane lub uszkodzone urzadzenia nalezy poddac utylizacji zgodnie z przepisa-
mi prawa.

12 LISTA CZESCI

Modele: PC15247, PC15248
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1. Silnik wentylatora PC15247/1 __= :
2. Skraplacz PC15247/2 %
3. Kompresor PC15247/3 o T T a
4. Panel sterowania PC15247/4 B" 4
5. Parownik PC15247/5 N i
6. Uszczelka drzwi PC15247/6
7. Zawias PC15247/7
8. Swietléwka PC15247/8

9. Zasilacz o$wietlenia PC15247/9

1% PROFICHEF



GOSPODARKA ODPADAMI | UTYLIZACJA

Pod koniec cyklu zycia produktu nie nalezy wyrzucac sprzetu w miejscu, ktére stwarza-
toby zagrozenie dla srodowiska.

Dopuszcza sie tymczasowe sktadowanie odpadéw niebezpiecznych w celu ich pézniej-
szego usuniecia. Nalezy przestrzegac przepiséw dotyczacych ochrony srodowiska obo-
wiazujacych w kraju uzytkowania urzadzenia.

Konieczne jest przekazanie urzadzenia do wyspecjalizowanych firm w celu zbiérki, de-
montazu i utylizacji.

Nalezy zdemontowac urzadzenie, rozdzielajac komponenty i umieszczajac je w grupach
zgodnie z ich charakterem chemicznym, pamietajac, ze czes¢ z nich mozna poddac re-
cyklingowi i ponownie wykorzysta¢ podobnie jak odpady komunalne. Przed utylizacja
nalezy sprawi¢, by urzadzenie nie nadawato sie do dalszego uzytku, odtaczajac od niego
przewadd zasilajacy.

Materiat powstaty w wyniku utylizacji, jesli nie zostanie ponownie wykorzystany, nale-
zy przekazac do punktu zbidérki lub na sktadowisko odpadéw zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Jakikolwiek symbol WEEE na produkcie oznacza, ze nie mozna go traktowac jako od-
padu pochodzacego z gospodarstwa domowego. Nalezy go zutylizowac we wtasciwy
sposdb, aby zapobiec jakimkolwiek negatywnym skutkom dla srodowiska i ludzi.

Aby uzyskac wiecejinformacji na tematrecyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac
sie z producentem, serwisem lub lokalna jednostka zajmujaca sie utylizacja odpadow.

Operacje demontazu urzadzenia musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowany per-
sonel.

Jesli planowany jest pézniejszy montaz urzadzenia, wszystkie czynnosci nalezy wyko-
nywacd z najwyzszg starannoscia, aby nie uszkodzic¢ jego elementow.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek usterki lub niedogodnosci spo-
wodowane przez nieupowazniony personel obstugujacy urzadzenie.

UTYLIZAC)A
Opakowanie oraz materiatjego wykonaniajest w 100% zdatny do recyklingu
i jest oznaczony symbolem é"

Podczas utylizacji nalezy zachowa¢ zgodnos$¢ z obowigzujacymi przepisami
lokalnymi. Czesci opakowania (worki plastikowe, kawatki styropianu itd.) na-
lezy przechowywac¢ z dala od dzieci, gdyz stanowia one potencjalne zagro-
zenie.

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie na surowce wtor-
ne. Niniejsze urzadzenie jest oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska
o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym. Zapewniajac prawidto-
wa utylizacje tego urzadzenia, mozna pomdc w zapobieganiu potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzi.
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GOSPODARKA ODPADAMI | UTYLIZACJA

Symbol na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze
urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
przekazacd je do specjalistycznego punktu zajmujacego sie utylizacja i recy-
klingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Podczas utylizacji urza-
dzenia nalezy doprowadzi¢ do tego, ze nie bedzie ono uzyteczne (nie bedzie
mozliwe jego uruchomienie), odcinajac kabel zasilania oraz usuwajac drzwi
potki, i inne elementy ktére moga stwarzad zagrozenie. Nie nalezy dopusci¢
do sytuacji w ktdorej mozna sie wspinac¢ po urzadzeniu lub w nim zatrzasnac.
Urzadzenie nalezy zutylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadow, zabierajac je do specjalnego punktu zbidérki; nie pozosta-
wiac urzadzenia bez nadzoru, poniewaz moze ono stanowic¢ zagrozenie dla
dzieci.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie zwymogami bezpieczenstwa okreslony-
mi w dyrektywach europejskich i odpowiadajacym im normom. Po uzyskaniu tej zgod-
nosci producent oswiadcza, ze jego produkty sa zgodne z obowigzujacym prawodaw-
stwem europejskim i dlatego sg opatrzone odpowiednim znakiem CE, umozliwiajacym
ich sprzedaz w krajach europejskich.

Deklaracja zgodnosci na zadanie uzytkownika, dostepna jest w formie elektronicznej
lub drukowanej w siedzibie producenta lub stronie internetowej www.mmgastro.pl
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Ogdlne warunki gwarancji, zwane dalej
,OWG”, okreslajg zasady swiadczenia serwisu
gwarancyjnego przez M&M Gastro z siedzibg
w Katowicach (40-780) przy ul. Owsianej 58a,
NIP: 9542387023, zwanych dalej ,,Gwarantem”,
na rzecz osdéb fizycznych, oséb prawnych, jed-
nostek organizacyjnych niebedacych osobami
prawnymi, ktérym ustawa przyznaje zdolnoscé
prawng, ktére nabyty od Gwaranta Produkty.
Gwarancja dotyczy jedynie produktéw marki
PROFICHEF

zwanych dalej ,,Produktami”.

stanowigcej wtasnos¢ Gwaranta,

1. Gwarant udziela kupujgcemu gwarancji na
okres 24 miesiecy (zmywarki, piece konwekcyj-
no — parowe)?!, 36 miesiecy (urzadzenia grzewcze
linii 700 i 900)?, 12 miesiecy pozostate urzadzenia®
od dnia sprzedazy Produktu (Uwaga! Sprawdz
warunki). Gwarancjg objete sg jedynie Produkty
nabyte na podstawie umowy sprzedazy zawartej
z Gwarantem. W ramach udzielonej gwarancji
Gwarant zobowigzuje sie do nieodptatnego usu-
niecia zgtoszonych wad fizycznych urzadzen na
zasadach okreslonych w OWG. Kupujacy traci
uprawnienia z tytutu gwarancji w sytuacji braku
niezwtocznego zgtoszenia wykrycia wady Produk-
tu, nie pdzniej niz w ciggu 7 dni od dnia wykrycia
wady.

2. Kupujacy zobowigzany jest do sprawdzenia
otrzymanego Produktu w momencie jego wy-
dania w obecnosci sprzedawcy lub w momencie
jego dostawy w obecnosci dostawcy (kuriera).
W sytuacji stwierdzenia uszkodzenia Produktu,
kupujacy zobowigzany jest do sporzadzenia pro-
tokotu szkody oraz do jego przestania do Gwa-
ranta w ciggu 24 godzin od momentu otrzymania
Produktu na adres email: serwis@mmgastro.pl
wraz z podaniem nastepujacych danych: nazwa
kupujgcego, adres, NIP (jezeli dotyczy), osoba
zgtaszajaca, telefon kontaktowy. W sytuacji na-
ruszenia powyzszego obowigzku kupujgcy traci
uprawnienia wynikajace z udzielonej gwarancji.
Skutki okres$lone w ust. 2 w zdaniu trzecim nie
maja zastosowania do umodw zawieranych z ku-

pujacymi - konsumentami.

3. W sytuacji niesporzadzenia protokotu szko-
dy, w sposdb okreslony w ust. 2 OWG, kupujacy

OGALNE WARUNKI GWARANGC]I - PROFICHEF

traci uprawnienia z tytutu gwarancji w zakresie
wady okreslonej w ust. 2 OWU. Przedmiotowe
postanowienie nie ma zastosowania do umoéw

zawieranych z kupujgcymi - konsumentami.

4. Gwarant ponosi odpowiedzialnos$¢ z tytutu
gwarancji jedynie za wady Produktéw, tkwigce w

Produktach w momencie ich sprzedazy.

5. Gwarancja nie obejmuje wad Produktéw,
ktére powstaty w skutek dziatania czynnikéw
mechanicznych, termicznych, chemicznych, elek-
trycznych, w szczegdlnosci Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za wady powstate w skutek
niezgodnego z
Produktu,

gi, uszkodzen powstatych w trakcie transportu,

przeznaczeniem uzytkowania

nieprzestrzegania instrukcji obstu-

uszkodzen instalacyjnych.

6. Kupujacy traci uprawnienia z tytutu gwaran-
cji udzielonej przez Gwaranta na poszczegdlne
Produkty, w razie:

a) catkowitego wyeksploatowania Produktu
(normalne zuzycie) powodujacego brak mozliwo-
Sci jego naprawy,

b) naprawy, przerdbki lub jakiejkolwiek inge-
rencji w Produkt przez osoby nie-upowaznione
przez Gwaranta,

c) demontazu Produktu przez kupujacegoijego
ponownego montazu bez wiedzy Gwaranta,

d) zaprzestania produkcji czesci zamiennych do
Produktu, ktéra jest niezbedna dla jego prawi-
dtowego funkcjonowania,

e) uzywania Produktu w sposdéb niezgodny z in-

strukcjg obstugi lub jego przeznaczeniem.

7. Gwarancjg nie sg objete niektére podzespoty
eksploatacyjne, takie jak: uszczelki, zabezpiecze-
nia termiczne, noze, wezyki, zarédwki, palniki, ele-
menty gumowe, zakamienione elementy grzej-

ne, itp.

8. Prawidiowe zgtoszenie wady Produktu po-
winno zawieraé: nazwe kupujacego, adres, NIP
(jezeli dotyczy), lokalizacje urzadzenia, telefon
kontaktowy, dane zgtaszajgcego (imie i nazwi-
sko), adres email, numer dokumentu zakupu lub
jego skan, date wystagpienia usterki i ewentual-
ne zdjecia. Przedmiotowego zgtoszenia mozna
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dokonaé¢ za pomocag formularza kontaktowe-
go znajdujgcego sie na stronie internetowej

Gwaranta, tj. www.mmgastro.pl lub za po-

mocg wiadomosci email wystanej na adres

serwis@mmgastro.pl.

9. Po otrzymaniu zgtoszenia gwarancyjnego
Gwarant zobowigzuje sie do skontaktowania
z kupujgcym w terminie 7 dni roboczych od dnia
otrzymania prawidtowego zgtoszenia okreslone-
go w ust. 8 OWG.

10. W razie stwierdzenia zasadnosci zgtoszenia
gwarancyjnego Gwarant zobowigzuje sie do do-
konania naprawy Produktu w terminie 14 dni od
dnia kontaktu serwisu Gwaranta z kupujgcym,
okreslonego w ust. 9 OWG. Termin okreslony
w zdaniu powyzszym moze ulec wydtuzeniu
z przyczyn niezaleznych od Gwaranta, kupujace-
mu nie przystuguja zadne roszczenie wobec Gwa-

ranta z powodu wydtuzenia terminu naprawy.

11. W przypadku wystgpienia wady uniemoz-
liwiajgcej naprawe Produktu lub wady, ktérej
koszt naprawy przewyzsza wartos¢ Produktu,
Gwarant zobowigzuje sie do wymiany Produktu
na nowy, o tych samych parametrach, w terminie
30 dni od zakoriczenia postepowania naprawcze-

go.

12. Wymiana przez Gwaranta Produktu na nowy
nie wydtuza okresu gwarancji, okreslonego
w ust. 1 OWG. Powyzsze postanowienie nie ma
zastosowania do umoéw zawieranych z konsu-

mentami.

13. Kupujacy zobowigzany jest do dostarczenia
Produktu do siedziby Gwaranta na wtasny koszt
wraz z oryginalng dokumentacjg oraz dokumen-
tem zakupu. PowyZsze postanowienie dotyczy
Produktéw o wadze do 30 kilogramoéw. Przy wa-
dze powyzej 30 kilogramodw, bedzie podejmowa-

na indywidualna decyzja.

14. Kupujacy zobowigzuje sie do zabezpiecze-
nia Produktu na czas jego transportu do siedzi-
by Gwaranta. Gwarant nie jest zobowigzany do
usuniecia wad Produktu powstatych w trakcie

jego transportu. W sytuacji okreslonej w zdaniu

E PROFICHEF
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poprzedni Gwarant moze wytaczy¢ uprawnienia

wynikajgce z gwarancji dla danego Produktu.

15. Gwarancja obejmuje jedynie usuniecie wady
Produktu i nie nalezy jej wigzac¢ z przeglagdami
okresowymi, konserwacjami, regulacjami, czysz-

czeniem itp.

16. Kupujacy jest zobowigzany do dostarczenia
do Gwaranta Produktu czystego. W sytuacji nie-
dochowania powyzszego obowigzku, Gwarant
ma prawo obcigzy¢ kupujacego kosztami zwigza-
nymi z czyszczeniem urzgdzenie wedtug aktual-

nej stawki roboczogodziny Gwaranta.

17. W przypadku naprawy wykonywanej w sie-
dzibie klienta, klient musi zapewni¢ swobodny
dostep do urzgdzenia — umozliwiajgcy sprawne

wykonanie pracy serwisantowi.

18. Wszelkie Produkty i czesci, ktére wymieni

Gwarant pozostajg jego wtasnoscia.

19. W razie ponownego pojawienia sie wady
Produktu, ktéra byta uprzednio, trzykrotnie, usu-
wana przez Gwaranta. Gwarant przy czwartym
wystagpieniu tej samej wady, tego samego Pro-

duktu moze wymieni¢ Produkt na nowy.

20. W przypadku naruszenia przez kupujgcego
obowigzkdéw wynikajacych z OWG, w szczegdlno-
$ci dotyczacych procedury zgtaszania wad i obo-
wigzku wspdtpracy z Gwarantem, uprawnienia

wynikajace z gwarancji wygasaja.

21. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
straty oraz utrate mozliwosci osiggania korzysci
przez kupujgcego powstatg w wyniku wystgpie-

nia wady w sprzedanym Produkcie.

22. W przypadku dalszej odsprzedazy produktu,
to sprzedawca odpowiada z tytutu gwarancjiire-

kojmi.

23. Sadem wtasciwym miejscowo do rozpozna-
wania sporéw zwigzanych z niniejszg umowa jest
Sad wtasciwy dla siedziby Gwaranta. Powyzsze
postanowienie nie ma zastosowania do umoéw

zawieranych z konsumentami.



24. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien kupujgcego bedacego kon-
sumentem wynikajacych z przepiséw o rekojmi

za wady rzeczy sprzedanej.

25. Gwarancja obowigzuje jedynie na teryto-
rium Polski.

1) Celem utrzymania gwarancji podstawowej 12
miesiecy koniecznym jest, aby piece konwekcyj-
no — parowe oraz zmywarki zostaty podtqgczone
iuruchomione przez serwis gwaranta lub inny au-

toryzowany przez niego serwis.

Celem przedtuzenia gwarancji na piece konwek-
cyjno —parowe oraz zmywarki do 24 miesiecy nie-
zbedne jest zlecenie ptatnego przeglqgdu rocznego
gwarantowi (w 12 miesigcu od momentu sprze-
dazy), z ktorego zostanie sporzqdzony stosowny
protokot. Protokdt wraz z fakturq (optacong) za
ww. przeglgd stanowi podstawe przedtuzenia
gwarancji do 24 miesiecy na piece konwekcyjno

— parowe oraz zmywarki.

2) Celem utrzymania gwarancji podstawowej 24
miesiecy na urzqgdzeri grzewczych linii 700 i 900
konieczne jest, aby zakupione urzgdzenia zostaty
podtgczone przez osobe o odpowiednich upraw-
nieniach oraz wiedzy technicznej. Osoba ta zo-
bowigzana jest do sporzqdzenia odpowiedniego
protokotu montazu na, ktérym znalezZc¢ sie muszq
takie dane jak: data, marka urzgdzenia, model,
numer seryjny, numer uprawnieri, czytelny pod-
pis, dane firmy (jesli dotyczy), sposéb podtgcze-
nia. Powyzszy protokét musi zostac przedstawio-
ny w momencie sktadania reklamacji.

Celem przedtuzenia gwarancji na urzgdzenia
grzewcze linii 700 i 900 do 36 miesiecy niezbed-
ne jest zlecenie ptatnego przeglqdu rocznego
gwarantowi (w 24 miesiqcu od dnia sprzedazy),
z ktérego zostanie sporzqdzony stosowny proto-
kot. Protokdt wraz z fakturq (optaconqg) za ww.
przeglqgd stanowi podstawe przedtuzenia gwa-
rancji do 36 miesiecy na urzqdzenia grzewcze linii
700 i900.
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*Uwaga! W przypadku stwierdzenia przez pra-
cownika gwaranta lub autoryzowany serwis
btedu w podtqgczeniu, gwarant wystawi faktu-
re na zgtaszajgcego za ustuge serwisowq oraz
dojazd zgodnie z aktualnym cennikiem ustug
serwisowych gwaranta. W sytuacji okreslonej
w zdaniu poprzednim Gwarant moze wytqczyc
uprawnienia wynikajgce z gwarancji dla dane-

go Produktu.

3) Celem utrzymania gwarancji podstawowej 12
miesiecy na pozostate urzqdzenia marki PRO-
FICHEF konieczne jest, aby zakupione urzqdzenia
zostaty podtgczone przez osobe o odpowiednich
uprawnieniach oraz wiedzy technicznej. Osoba
ta zobowiqgzana jest do sporzgdzenia odpowied-
niego protokotu montazu na, ktérym znalezc sie
muszq takie dane jak: data, marka urzgdzenia,
model, numer seryjny, numer uprawnier, czytel-
ny podpis, dane firmy (jesli dotyczy), sposob pod-
fgczenia. Powyzszy protokét musi zostac przed-

stawiony w momencie sktadania reklamacji.

*Uwaga! W przypadku stwierdzenia przez pra-
cownika gwaranta lub autoryzowany serwis
btedu w podtgczeniu, gwarant wystawi faktu-
re na zgtaszajgcego za ustuge serwisowq oraz
dojazd zgodnie z aktualnym cennikiem usfug
serwisowych gwaranta. W sytuacji okreslonej
w zdaniu poprzedni Gwarant moze wyltqgczyé
uprawnienia wynikajgce z gwarancji dla dane-
go Produktu.

Powyzsza informacja dotyczy jedynie urzqdzen
gazowych i elektrycznych, ktore zgodnie z pra-
wem powinny by¢ podigczane przez osobe o od-

powiedniej wiedzy i uprawnieniach.
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