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Dziekujemy Panstwu za zakup pieca FORGAST.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo oraz prawidtowe dziatanie urzadzenia nalezy przed pierwszym jego uruchomieniem zapoznac sie z niniejszg
instrukcjg obstugi. Nasze produkty s3 modyfikowane i udoskonalane aby zapewni¢ ich bezawaryjng prace oraz bezpieczenstwo uzytkowania.
Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Jako producent zastrzegamy sobie prawo do zmian
w parametrach oraz rozwigzaniach technicznych majgcych na celu ciggte podnoszenie jakosci naszych produktéw. Informacje i parametry
zawarte w niniejszej instrukcji moga réznic sie od rzeczywistosci ale nie majag istotnego wptywu na uzytkowanie urzadzenia.

1. BEZPIECZENSTWO

1. Po dostarczeniu urzadzenia nalezy bez wzglednie zweryfikowad jego stan pod wzgledem kompletnosci oraz ewentualnych uszkodzen
transportowych. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci lub uszkodzen nalezy postepowac zgodnie z zapisami Ogélnych Warunkow
Gwarancji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi. W zadnym wypadku nie nalezy uzywac¢ urzadzenia uszkodzonego w transporcie.
Moze to spowodowac uszkodzenie ciata, uszkodzenie urzadzenia lub straty mienia, za ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

2.Niestosowanie sie do opisanych warunkdéw eksploatacji oraz bezpieczenstwa moze skutkowac powaznymi obrazeniami ciata lub innych
strat.

3. Urzadzenie musi by¢ eksploatowane w warunkach przewidzianych w instrukcji oraz zgodnie z zakresem do ktdérego zostato zaprojekto-
wane i wyprodukowane.

4.W czasie uzytkowania urzadzenia nalezy zabezpieczy¢ przed kontaktem z wodg elementy elektryczne znajdujace sie w jego wnetrzu.
Dotyczy to réwniez wszelkich potaczen elektrycznych. W przypadku, kontaktu z woda urzadzenie nalezy wytaczy¢ z eksploatacji odta-
czajac je od zrddia zasilania i poddac kontroli przez autoryzowany serwis Forgast. Nieprzestrzeganie tej procedury moze spowodowac
porazenie pragdem i zagrozenie zycia.

5. Nigdy nie nalezy samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia. Wszystkie otwory wentylacyjne nalezy pozostawic drozne tak aby zapew-
niaty odpowiednie chtodzenie urzadzenia. Nie nalezy w otworach urzadzenia umieszczac zadnych elementdéw nie stanowigcych wyposa-
zenia standardowego lub opcjonalnego.

6.Wtyczke zasilajaca nalezy chwytad sucha dtonia. Odtaczajac wtyczke nalezy chwytac za nig, a nigdy za przewod zasilajgcy. Nalezy kon-
trolowac stan wtyczki oraz przewodu zasilajgcego. W przypadku stwierdzenia jego uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania nalezy
wytgczyc urzadzenie z eksploatacji i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem Forgast.

7. W przypadku przewrdcenia lub upadku urzadzenia, przed dalszg eksploatacjg nalezy zlecic jego przeglad lub naprawe autoryzowane-
mu serwisowi Forgast. Nigdy nie nalezy podejmowac préob naprawy samodzielnie poniewaz moze to doprowadzic¢ do zagrozenia zycia.
Zabronione jest dokonywanie jakichkolwiek zmian konstrukcyjnych, lub modyfikacji urzadzenia.

8.W przypadku stwierdzenia uszkodzen przewodu zasilajgcego lub wtyczki nalezy je bezwzglednie wymieni¢. Nalezy chroni¢ przewdd
zasilajgcy przed kontaktem z gorgcymi lub ostrymi elementami wyposazenia, ogniem lub innymi przedmiotami. Nalezy zabezpieczy¢
przewdd przed przypadkowym pociggnieciem lub potknieciem.

UWAGA!
Podtaczenie lub dostosowanie istniejgcej instalacji elektrycznej lub naprawy nalezy zleci¢ osobie znajacej tres¢ instrukcji urza-
dzenia, odpowiednio przeszkolonej oraz posiadajacej niezbedne uprawnienia.

9. Nalezy na biezaco kontrolowac funkcjonowanie urzadzenia a w przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci w dziataniu w pierwszej kolej-
nosci skorzystac z informacji zawartych w niniejszej instrukcji. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia lub uzyskania wtasciwych
parametrow pracy urzadzenia nalezy zgtosic sie do autoryzowanego serwisu Forgast.

10.0soby niepetnoletnie, uposledzone ruchowo lub umystowo oraz osoby nie posiadajace wiedzy na temat wtasciwej obstugi urzadzenia
mogda z je obstugiwac jedynie pod kontrolg i nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

11. W trakcie czyszczenia, konserwaciji, lub dtuzszej przerwie w pracy nalezy wytaczyc¢ urzadzenie zgodnie z informacjami w instrukcji oraz
wyjac¢ wtyczke z gniazda sieciowego.
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UWAGA'!

W przypadku pozostawienia wtyczki w gniezdzie zasilajgcym urzadzenie pozostaje przez caty czas pod napieciem.
Nalezy zapewnic tatwy dostep do wtyczki i gniazda sieciowego. Zapewni to proste roztgczanie urzadzenia oraz szybkie odtgcze-
nie zasilania w przypadku powaznej awarii.

UWAGA'!

Nie stosowanie sie do wyzej wymienionych punktow moze spowodowac powazne uszkodzenia ciata, zagrozenie zycia, uszko-
dzenie urzadzenia lub powstanie powaznych strat materialnych za ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci.
Nie stosowanie sie do wyzej wymienionych punktow moze spowodowac utrate gwaranciji.

2. PRZEZNACZENIE

Modele: FG09506 , FGO9510, FG09516, FG09511

Profesjonalny piec konwekcyjno parowy Forgast przeznaczony jest dla gastronomii oraz piekarni, cukierni i sklepéw. Urzadzenie znajdzie
zastosowanie wszedzie tam gdzie najistotniejsza jest najwyzsza jakos¢ gotowania na parze, pieczenia oraz grillowania. Dzieki perfekcyjnemu
przeptywowi powietrza wewnatrz komory i jej jednoczesnej wentylacji, mozliwe jest uzyskanie idealnych efektéw kulinarnych. Urzadze-
nie daje mozliwos¢ obrébki warzyw, mies, produktdw cukierniczych zaréwno mrozonych i przygotowanych z surowego $wiezego ciasta.
Mozliwos¢ pracy na dwoéch standardach blach daje petnag uniwersalnos¢ zastosowan zaréwno w gastronomii i piekarnictwie. Elektronicznie
sterowane dozowanie pary daje idealne efekty przy gotowaniu warzyw, pieczeniu mies, zachowujac ich wtasciwosci odzywcze minimalizu-
jac ubytki masy. 99 programéw umozliwia zapis najczesciej stosowanych przepisow. 3 kroki kazdego programu umozliwiaja automatyczne
przejscie w kolejne fazy obrobki bez udziatu obstugi. W petni cyfrowy, intuicyjny panel sterowania, gwarantuje precyzje ustawien i komfort
obstugi. Kompaktowe wymiary daja mozliwosc instalacji urzadzenia w miejscach o ograniczonej przestrzeni pracy. Wysoka moc ma wptyw
na efektywnosc i szybkosc pracy przy maksymalnym obcigzeniu pieca.

Model: FGO9504

Profesjonalny piec piekarniczo-cukierniczy Forgast przeznaczony jest dla piekarni, cukierni oraz gastronomii. Urzadzenie znajdzie
zastosowanie wszedzie tam gdzie najistotniejsza jest najwyzsza jakos¢ wypiekow. Dzieki perfekcyjnemu przeptywowi powietrza wewnatrz
komory i jej jednoczesnej wentylacji, mozliwe jest uzyskanie idealnych efektow przy wypieku produktéw mrozonych oraz przygotowanych
Z surowego, swiezego ciasta. Mozliwos¢ pracy na dwoch standardach blach daje petng uniwersalnos¢ zastosowan zaréwno w piekarnictwie
i gastronomii. Reczne dozowanie pary daje idealne efekty przy wypieku chleba oraz butek. Kompaktowe wymiary daja mozliwos¢ instalacji
urzadzenia w miejscach o ograniczonej przestrzeni pracy. Wysoka moc ma wptyw na efektywnosc i szybkos¢ pracy przy maksymalnym
obcigzeniu pieca.

OBJASNIENIE SYMBOLI :

GORACA POWIERZCHNIA, ryzyko poparzenia.

ZAGROZENIE! Bezposrednie niebezpieczenstwo lub niebezpieczna sytuacja, ktéra moze spowodowac¢ obrazenia lub $mier¢.

3

Przeczytaj instrukcje obstugi

D W

Symbol uziemienia

Przytacze ekwipotencjalne

Zobacz inny rozdziat

Skup sie na tym rozdziale

www.forgast.com
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3. DANE TECHNICZNE
Kl Wyt i Zak Wymi
Zasilanie Obciazenie asa Sterowanie ytwarzanie axres ymiary
ochrony pary temperatur  [cm]
FGO9504 iniekcyjne
Piec konwekcyjny Forgast 6.3kW [400V 3N | 13/13/1/12A | IPx4 manualne . cz:/lje 30 -260°C | 75x72x54 | 55kg
Bistro 4 x 600/400/GN 1/1 ¢
FG09506 iniekcyjne
Piec konwekcyjno - parowy | 10,5kW [ 400V 3N |22/22/2/20 A| IPx4 manualne manu::ne 30 -260°C | 78x85x83 | 90 kg
Forgast 6 x 600/400/GN 1/1
FGO9510 iniekcyjne
Piec konwekcyjno - parowy | 15,7 kW [ 400V 3N | 22/22/25/3 A| IPx4 manualne manu?lne 30 - 260°C |78x85x120| 121kg
Forgast 10 x 600/400/GN 1/1
FG09516
Piec konwekcyjno - parowy ) iniekcyjne
10,5 kW [ 400V 3N |22/22/2/20 A| IPx4 lekt 30 -260°C | 78x85x83 | 90 k
Forgast 6 x 600/400/GN1/1 | " fe2ief x> | CIEKITONICZNE | o ktronicznie 78x85x 9
elektron
FGO09511
Piec konwekcyjno - parowy ) iniekcyjne
15,7 kW | 400V 3N | 22/22/25/3 A| IPx4 lekt 30 - 260°C | 78x85x120| 121k
Forgast 10 x 600/400/GN 1/1| ' fe2i25/ X | SICKITONICZNE ] o o ktronicznie XX 9
elektron

4. TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Podczas transportu, z urzadzeniem nalezy obchodzic sie ostroznie i unikac wstrzaséw. Zapakowanego urzadzenia nie nalezy przechowy-

wac na wolnym powietrzu. Nalezy je umiesci¢ w wentylowanym pomieszczeniu w atmosferze nie powodujacej korozji. Nie nalezy obracac
urzadzenia niezgodnie z oznaczeniami na opakowaniu.

Noszac odziez ochronng, uzyj wdzka widtowego, aby przeniesc urzadzenie do pomieszczenia, w ktorym zostanie zainstalowane: w celu
prawidtowego transportu, wsurn wozek po prawej lub lewej stronie pieca - NIGDY z przodu, ani z tytu
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5. INSTALACJA (DoTYCZY WSZYSTKICH MODELI)

» Migjsce instalacji powinno by¢ rowne i stabilne.

» Nie nalezy przechowywac tatwopalnych przedmiotéw w poblizu urzadzenia.
o Nalezy sprawdzi¢, czy nie ma widocznych uszkodzen transportowych.

o Zdjac folie ochronna.

UWAGA'!
Nie stosowac innego zasilania niz to wskazane na tabliczce znamionowe;.

Nie nalezy uzywac wytgcznika réznicowopradowego, ktéry nie spetnia norm bezpieczenstwa.
Montaz i konserwacja dotyczaca instalacji elektrycznej musi by¢ wykonywana przez autoryzowany serwis Forgast
lub osoby posiadajgce niezbedne uprawnienia.

Wytacznik réznicowopradowy, bezpiecznik, gniazdko zasilania oraz wytacznik gtéwny musza by¢ zainstalowane
w poblizu urzadzenia lub tatwo dostepne.

UWAGA'!
Wtyczka i gniazdko musza by¢ sprawne i gwarantowa¢ prawidtowe potaczenie.

MIE)SCE USTAWIENIA MUSI:

» by¢ wentylowane i nie naraza¢ urzadzenia na dziatanie warunkdéw atmosferycznych;

o miec gtadky, idealnie wypoziomowang podtoge, ktéra wytrzyma ciezar urzadzenia przy petnym obcigzeniu.
Patrz , Tabela parametréw technicznych”;

e miec temperature powyzej+5°C;

» miec¢ maksymalng wilgotnos¢ na poziomie 70%;

» spetnia¢ obowigzujace przepisy w zakresie bezpieczenstwa pracy;

» by¢ przystosowane do przygotowywania positkow.

www.forgast.com @
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ZAINSTALU) URZADZENIE:

o pod okapem kuchennym o odpowiedniej mocy;

o tak, aby miec¢ dostep do przytaczy wodnych i elektrycznych;

» pozostawiajgc wolng przestrzen co najmniej 15 cm z kazdej strony urzadzenia;

o w odlegtosci 50 cm z boku i 70 cm z tytu, od frytownic lub innego gorgcego sprzetu.

&

ol

Max 70% = Min 41°F

PRZYLACZE WODY

Model: FG0O9504

x1 Q X2

O~ |
( |

o

x1

Model:
FG09506, —
FG09510, = ‘*@

FG09516,

B. Rura G3 /4" do ztozenia (tylko w modelach z nawilzaniem)
C. Ztaczka 90 °, g 8 mm (tylko w modelach z nawilzaniem)

D. Zworki (tylko w modelach bez kabla)

E. Instrukcja instalacji, uzytkowania i konserwacji

F. Naklejka z napisem ,,RYZYKO POPARZENIA"

G. Potwierdzenie, pokazujace efekt testu
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UWAGA'!
Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy.

UWAGA'!
& Zaleca sie pokrywanie wszystkich $cian niepalnym materiatem

USTAWIANIE PIECA

Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow lub pojemni-
kéw wykonanych z materiatéw tatwopalnych ($cianki dziatowe,
butle z gazem itp.) ze wzgledu na ryzyko pozaru.

termicznym.

UWAGA'!

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie wsuwaj do pieca pojemnikdw
wyzej niz 160 cm. od poziomu podtogi. W razie potrzeby nalezy
naklei¢ naklejke , niebezpieczeristwo poparzenia” na podanej
wysokosci.

2.
Jesli piec jest ustawiony na stole roboczym (rys. 7),

musi by¢ idealnie wypoziomowany, stabilny i wytrzymac ciezar urzadze-
nia przy petnym obcigzeniu. Jego powierzchnia musi by¢ ognioodporna
i w miare mozliwosci odporna na wysokie temperatury.

Jesli piec jest ustawiony na garowniku lub neutralnej

szafce lub podstawie, upewnij sie, ze ustawiony piec jest stabilny i jest
idealnie wypoziomowany;

Jesli piec jest ustawiony na podstawie, umies¢ nézki
na przygotowanych do tego bolcach.

. Umies¢ urzadzenia na:

stot roboczy;
garownik;

neutralna szafka;
schtadzarka szokowa
podstawa;

Kolejny piec z tej samej serii (sztaplowanie)

www.forgast.com
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Jesli piec jest umieszczony na innym piecu (rys. 9), oba urzadzenia nalezy
potaczyc razem za pomoca specjalnego zestawu dodatkowo zamowione-
go od producenta. Mozna ustawi¢ tak maksymalnie dwa piece.
Opcjonalne wsporniki i podstawy umieszczone pod dwoma piecami po-
zwalaja na osiggniecie odpowiedniej wysokosci roboczej.

UWAGA!
& Nie ustawiaj pieca bezpoérednio na podtodze. Nie uzywaj

urzadzenia bez zamontowanych nézek; jesli nie zostang zain-
stalowane, cyrkulacja powietrza bedzie utrudniona. Cyrkulacja
powietrza jest istotna, aby chtodzi¢ komponenty elektryczne

i zewnetrzne czesci obudowy. Nieprzestrzeganie tych prze-
pisow moze spowodowac powazne szkody, uniewaznienie
gwarancji oraz zwolnienie producenta z jakiejkolwiek odpowie-
dzialnosci.

PRZYKLADY USTAWIEN (MODEL:FGO9504)
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

UWAGA'!
Przed przystapieniem do podtaczenia elektrycznego:

- uwaznie przeczytaj ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa na pierwszych stronach niniejszej instrukcji;
- zawsze porownuj dane systemowe z tymi wydrukowanymi na tabliczce znamionowe;.

UWAGA'!

Podtaczenie do sieci musi byc zgodne z przepisami obowigzujacymi w kraju, w ktorym urzadzenie jest instalowane i musi by¢
wykonane przez wykwalifikowany, autoryzowany przez Producenta personel. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodo-
wac szkody i obrazenia, uniewaznienie gwarancji oraz zwalnia Producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

UWAGA'!

Piec musi by¢ podtaczony bezposrednio do zasilania i musi by¢ wyposazony w przetacznik, ktory jest tatwo dostepny i zain-
stalowany w systemie, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest instalowane. Przetacznik ten
musi miec separacje stykéw na wszystkich biegunach, aby zagwarantowac catkowite odtgczenie w Ill kategorii przepieciowej.
Wymagane jest prawidtowe podtgczenie uziemienia, a przewod uziemiajacy nie moze byc z jakiegokolwiek powodu przerywany
przez wytacznik ochronny.
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UWAGA'!
Gdy kilka urzadzen znajduje sie w tym samym srodowisku pracy, konieczne jest ustanowienie

1
potaczenia ekwipotencjalnego za pomoca odpowiedniego terminala oznaczonego symbolem
To ztacze umozliwia podtaczenie kabla uziemiajacego zgodnie z obowigzujagcymi wymogami prawnymi.
Efektywnos¢ systemu ekwipotencjalnego musi by¢ odpowiednio zweryfikowana zgodnie
z obowiazujgcymi normami.

URZADZENIA WYPOSAZONE W KABEL | WTYCZKE JEDNOFAZOWA

W takim przypadku nalezy wiozyc¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego
(gniazdo musi pasowa¢ do dostarczonej wtyczki oraz musi wytrzymaé
obcigzenie wymagane przez urzadzenie, zgodnie z tabliczka znamionowg).
Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby wtyczka byta zawsze dostepna.

Jesli urzadzenie jest dostarczane z certyfikowanym kablem i wtyczka; nie
wolno ich modyfikowac.

SCHEMATY POLACZEN

Informacje na temat potaczen elektrycznych piecdw z listwa zaciskowa bez kabla mozna znalez¢ na schemacie potaczen znajdujacym sie na
obudowie konkretnego modelu pieca.

ar: PF1208
Hodel: PF1206
Sar. N J0000000CK
TPE: ,

== (€

T10-340V 3~ s —_— X

AW | 380405V N~
M4V IN-

T

=l
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URZADZENIE Z PLYTA ZACISKOWA | BEZ KABLA

1. Odkrec tylng pokrywe i otworz ja.

2. Poluzuj przepust kablowy i przeprowadz przez niego kabel zasila-
jacy. Tabliczka znamionowa zawsze wskazuije rodzaj zastosowanego
kabla i jego przekrdj (np. Kabel: 3x25 mm 2 HO7RN-F).

3. Podtacz zyty kabla zgodnie ze schematem na tabliczce znamionowej:

UWAGA'!
& wykonaj potaczenia wskazane poprzez wtozenie przewodow

elektrycznych pod srube, tak aby po dokreceniu srub
przewody byty mocno zamocowane. Zétto-zielony przewad
uziemiajacy musi by¢ co najmniej o 3 cm dtuzszy niz pozostate
przewody fazowe.

.. . 1
PE (ZOLTY / ZIELONY): PRZEWOD ZABEZPIECZAJACY UZIEMIENIE
N (NIEBIESKI): PRZEWOD NEUTRALNY

L1/2/3(BRAZOWY /SZARY / CZARNY): PRZEWODY FAZOWE

Pokazane potaczenie i kolory przewodow s3 jedynie przyktadowe.
Stosuj sie TYLKO do schematu podanego na tabliczce znamionowe;j.
Nieprawidtowe podtgczenie moze spowodowac przegrzanie listwy
zaciskowej, co doprowadzi do jej stopienia i grozi porazeniem pradem
lub pozarem.

4. Sprawdz, czy nie ma uptywu elektrycznego miedzy fazami a ziemia.
Sprawdzi¢ ciagtosc¢ elektryczng miedzy obudowa zewnetrzng, a siecia
przewodow uziemiajacych. Do wykonywania tych operacji zalecamy
uzycie multimetru.

5. Ponownie przykrec tylng pokrywe i zablokuj kabel, przykrecajac na-
kretke dtawika kablowego.

UWAGA!
Podczas pracy urzadzenia wartos¢ napiecia zasilania nie moze

réznic sie wiecej niz +/- 10% od wartosci podanej na tabliczce
znamionowe;.
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POLACZENIA HYDRAULICZNE

Piec posiada wlot G3 / 4 "'z filtrem. Zgodnie z obowigzujgcymi normami do-

starczany jest rowniez przewdd potaczeniowy o dtugosci 2 m ze ztgczkami A f“
G3 / 4 "i zawor zwrotny wody zgodnie z obowigzujacymi normami, ktore 1
nalezy zamontowac podczas instalacji (nalezy zwrdéci¢ uwage na wiasci- :r

wy kierunek przeptywu wody przez zawor zwrotny).

UWAGA'!
Do potaczenia nalezy uzywac wytacznie dostarczonych

elementow lub takich ktére posiadajg odpowiednie dopuszcze-
nia i certyfikaty. Przed podtaczeniem przewodu do urzadzenia
wyptucz go wodg, aby usunac wszelkie zanieczyszczenia.

L=200 mm

Doprowadzona woda musi miec nastepujace cechy:

o maksymalna temperatura 60 ° C (140 ° F);

o maksymalna twardosc 12 © f, aby zapobiec osadzaniu sie kamienia
w komorze pieca;

e musi byc¢ zdatna do spozycia;

» wartosci ci$nienia od 150 kPa (1,5 bar) do 200 kPa (2 bar).
Jesli cisnienie przekroczy 200 kPa (2 bary),
nalezy zainstalowac reduktor cisnienia.

@

Twardos¢ wody wskazuje na zawartos¢ w niej jondw magnezu, wapnia i metali. Jest mierzon za pomoca odczynnika chemicznego
(zestawy s3 tatwo dostepne na rynku). Twardos¢ jest wyrazana w stopniach francuskich (° f) lub niemieckich (dH). 1° f = 10 mg weglanu
wapnia (CaCO?) na litr wody.

Woda jest klasyfikowana jako:

e bardzo miekki:do7°f

o miekka:od7°fdo14°f

o Sredniatwardos$¢:od14°fdo22°f
o Sredniotwarda:od22°fdo32°f
o twarda:od32°fdo54°f

o bardzo twarda: powyzej 54 ° f

Konwersja:
e 1°dH (stopnie niemieckie) = 0,64 ppm TDS

o 1°dH (stopnie niemieckie) = 1,8 © f (stopnie francuskie)
e 1°dH (stopnie niemieckie) = 30 pSiemens / cm

www.forgast.com
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PODLACZENIE KANALIZACY)NE DLA MODELI:
FG09506, FG09510, FGO9516, FGO9511

Do pot3aczenia nalezy uzywad rur atestowanych wykonanych z Polipropylenu posiadajacego wyzszg odpornosc na wysoka temperature.
Nie nalezy taczy¢ odptywu ,,na sztywno". Nalezy pozostawic 25 milimetrow przestrzeni powietrznej dla zachowania bezpieczenstwa i higie-

ny eksploataciji.

Przestrzen
powietrzna
min 25mm

" Przestrzen
powietrzna
min 25mm

WYLOT PARY

Podczas pracy pieca powstajg gorace opary i zapachy, ktore sa
usuwane przez komin komory z tytu urzadzenia.

Ustaw urzadzenie pod okapem o odpowiedniej wydajnosci

lub usuwaj opary na zewnatrz za pomoca rury odpornej na wysoka
temperature (>90 ° C).

Jesli uzywasz okapu, postepuj zgodnie z instrukcjami
dotaczonymi do niego.

{ FORGAST




UWAGA'!
Pozostaw wylot komina wolny, aby nie blokowany byt przeptyw powietrza, ani nie doszto do uszkodzenia elementéw wyposaze-
nia kuchni. Wychodzace opary sg bardzo gorace istnieje niebezpieczenstwo poparzenia!

o 30 min

www.forgast.com
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6. OBSLUGA

Podczas obrdbki termicznej produktéw spozywczych staraj sie nie otwierac drzwi zbyt czesto. Powoduje to spadek temperatury komory
i zmniejszenie wydajnosci.

W razie potrzeby otwarcia w trakcie trwania procesu wykonaj te czynnos¢ w dwach etapach: lekko uchyl drzwi (3-4 cm), a nastepnie catko-
wicie je otworz. Taki sposob zabezpieczy obstuge przed przypadkowym poparzeniem goragcym powietrzem lub para.

o Jesli piec nie jest petny, rGwnomiernie roztdz blachy na wszystkich poziomach, aby zapewni¢ cyrkulacje powietrza.

e Uzywaj blach/tac z niskimi krawedziami i umies¢ obrabiane produkty réwnomiernie w jednej warstwie. Aby poprawi¢ wydajnos¢, produ-
cent zaleca stosowanie blach tac do pieczenia. Aby uzyskac wiecej informaciji, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta MMGastro.

e Podczas grillowania szczegdlnie ttustych potraw (np. pieczeni lub drobiu), nalezy umiesci¢ blache na dnie komory pieca, aby zebra¢
nadmiar ttuszczu.

e Podczas pracy piecajego zewnetrzne elementy moga by¢ bardzo gorace (powyzej 60° C/ 140 °F).

o Podczas pieczenia lub grillowani nie uzywaj tatwopalnych potraw ani ptynéw (np. alkoholu).

ROZMRAZANIE

Pieca mozna uzy¢ do przyspieszenia rozmrazania potraw, ktdre zostang nastepnie upieczone.
Urzadzenie generuje przeptyw powietrza o temperaturze otoczenia lub niskiej (w zaleznosci od wielko$ci oraz rodzaju rozmrazanego pro-
duktu). Zapewnia to szybkie rozmrazanie produktéw mrozonych, bez zmiany ich smaku czy wygladu.

DRZWI PIECA

Po otwarciu drzwi praca pieca zostaje wstrzymana. Po ponownym zamknieciu drzwi praca pieca zostaje wznowiona.

GOTOWANIE NA PARZE

Potaczenie funkcji pary i goracego powietrza sprawia, ze urzadzenie jest elastyczne w uzyciu, zapewnia oszczednos¢ energii i zapewnia
niezmiennos¢ wartosci odzywczych i smaku potraw. Funkcja pary jest zalecana do delikatnej obrobki wszystkich rodzajéw potraw, a takze
do szybkiego rozmrazania, podgrzewania bez ich wysuszania oraz do naturalnego odsalania dan peklowanych. Woda wtryskiwana do wen-
tylatora odparowuje i zamienia sie w pare, przechodzac przez element grzejny. Aby funkcja nawilzania dziatata prawidtowo, temperatura
komory musi by¢ ustawiona na co najmniej 90-100 °C. W nizszych temperaturach piec nie wytwarza pary, a wiekszos¢ dostarczanej wody
gromadzi sie na dnie komory pieca.

Zaleca sie rozgrzanie pieca do wartosci wyzszych niz zatozone w pierwszym kroku obrébki.

{ FORGAST




PIECE Z OBSLtUGA MANUALNA

model: FGO9504 dla modeli: FGO9506, FGO9510
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1. Kontrolka pracy grzatki

2. Pokretto temperatury

3. Pokretto timera

4. Pokretto zaparowania

5. Kontrolka pracy zaparawoania
6. Przycisk zaparowania

POKRETLO TIMERA (3)

Obrd¢ pokretto, aby ustawi¢ czas obrobki (maksymalnie do 120 minut). Po uptywie ustawionego czasu piec wytacza sie automatycznie.
Jesli pokretto jest ustawione na symbol @ (obrét w lewo od pozycji,,0"), piec dziata w trybie ciggtym, az do ustawienia pokretta pozyciji,, - 0".

POKRETLO TEMPERATURY (2) KONTROLKA PRACY GRZALKI (1)

Ustaw pokretto na zgdang temperature (od 0% do 260%).

Kontrolka termostatu zapewnia przydatne wskazowki:

e wiaczona: elementy grzejne sa witgczone, temperatura w komorze pieczenia jest nizsza niz temperatura ustawionej pokrettem termostatu;
* wylaczona: elementy grzejne s3 wytaczone, komora pieczenia osiggneta ustawiona temperature.

POKRETLO ZAPAROWANIA (4) KONTROLKA ZAPAROWANIA (5)

Ustaw pokretto na zadany poziom zaparowania. Mozliwe jest ptynne ustawienie zaparowania w zakresie O - 100%.
Praca systemu sygnalizowana jest wtaczeniem kontrolki 5.

PRZYCISK ZAPAROWANIA (6) MODEL:FGO9504

Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby recznie uruchomic system zaparowania komory.

UWAGA'!

Model FGO9504 nie jest przeznaczony do pracy z ciggtym zaparowaniem komory. System jest wykorzystywany przy odpieku
ciast lub pieczywa i dziata w trybie impulsowym. Brak odptywu wody przy z byt dtugim dozowaniu pary moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia pieca lub porazenia pradem.

www.forgast.com
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PIEC Z ELEKTRONICZNYM PANELEM STEROWANIA

(M) RECZNY CYKL PIECZENIA - (P) CYKL PIECZENIA ZAPROGRAMOWANY

Przycisk stuzy do wyboru, trybu pracy RECZNY (M) lub ZAPROGRAMOWANY (P). W trybie RECZNYM podczas kazdego pieczenia nalezy ustawi¢
temperature, czas i zaparowanie. W przypadku korzystania z trybu ZAPROGRAMOWANEGO mozna zapisa¢ ustawione parametry: temperatura,
Czas, zaparowanie.

Oznacza to, ze mozna przywotywac przepisy zgodnie z potrzebami, bez koniecznosci ustawiania ich za kazdym razem.

Mozliwe jest zapisanie 99 receptur (ponumerowanych od PO1do P99) w trzech réznych etapach / krokach.

PANEL STEROWANIA

przycisk zwiekszania ) przycisk zmniejszania
wyswietlacz
czasomierz temperatury nawilzanie
( e o AN
@ e LYo C
F O om

%

J

(s
STOP o - _—
F2
{ FORGAST @ &b s

I B

ON/OFF wyswietlacz pieczenie
temperatury / nawilzania zaprogramowane / reczne

|

|G

START / STOP

wiaczanie / wylaczanie
podgrzewania

H ikona temperatury M ikona pracy grzatki
"”g ikona jednostki temperatury A’! biblioteka przepisow
° ikona czasomierza @ ikona otwartych drzwi
d'% ikona nawilzania F1 ikona fazy (F1- F3)

WLACZANIE PIECA PRZYCISKIEM Wt. / WYL

Po witaczeniu pieca panel sterowania uruchomi sie, a na wyswietlaczu po-

2
jawia sie komunikat ,,OFF". & FORGAST /D @ e (\@/;
/
\
h

Aby wytaczyc piec, nalezy nacisna¢ przycisk ,,ON / OFF".
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USTAWIENIA W TRYBIE RECZNYM

Po uruchominiu piec jest gotowy do wprowadzenia temperatury procesu. Uzywajac przyciskow @ (ZWIEKSZ), @ (ZMNIE)SZ) ustaw
z3dang temperature. Domyslnie piec po wiaczeniu ustawiony jest na temperature 180 stopni C.

Nacisnij przycisk CZAS @ aby ustawic czas, uzywajac przyciskow @ (ZWIEKSZ), @ (ZMNIE)SZ). Przejscie ponizej zera, ustawi piec

w tryb pracy ciagtej a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat INF.

Naciénij przycisk NAWILZANIE <% aby ustawi¢ stopier zaparowania komory pieca, uzywajac przyciskow @ (ZWIEKSZ), ® (ZMNIE)SZ).

Mozliwe jest ustawienie od O do 100% z doktadnoscia do 10%.

Po wprowadzeniu parametréw wcisnij przycisk ,,START / STOP" aby rozpocza¢ proces obrdbki.

USTAWIANIE TRYBU ,,ZAPROGRAMOWANEGO PIECZENIA"

Gdy piec jest wigczony, zawsze znajduje sie w trybie RECZNYM (ikona
,BIBLIOTEKA PROGRAMOW'" nie $wieci sie).

Nacisnij przycisk , aby ustawi¢ tryb ZAPROGRAMOWANY (ikona
,BIBLIOTEKA PROGRAMOW" wiaczona): na wyéwietlaczu ,TEMPERA-
TURA / WYSWIETLACZ PROGRAMU" miga przepis PO1 (piec moze
przechowywac w pamieci do 99 przepiséw, z ktérych kazdy moze miec 3
etapy / kroki obrébki z podgrzewaniem wstepnym).

Aby powrdci¢ do trybu RECZNEGO, nacisnij przycisk iw ciggu 5 sekund
nacisnij go ponownie (na wyswietlaczu pojawi sie ,,oFF NAnU". Po kolejnych
5 sekundach, bez dotykania zadnego innego przycisku, piec powraca do
trybu RECZNEGO.

WYBIERZ POZY(CJE DO ZAPISANIA PRZEPISU

Za pomoca przyciskow @ (ZWIEKSZ) lub @ (ZMNIE)SZ) wybierz pozy-
cje, w ktorej chcesz zapisa¢ nowa recepture (w przyktadzie ,P11").

Ikona ,,BIBLIOTEKA PROGRAMOW" & informuije o statusie wybranej

pozyciji:
e czerwony: pozycjajuz uzywana dla innego przepisu
» zielony: wolne miejsce.

TWORZENIE AUTOMATYCZNEGO PRZEPISU: PROGRAMOWANIEFAZY 1

Kazdy przepis moze sktada¢ sie z co najmniej 1, a maksymalnie
z 3 etapdw/krokow, kazdy z innymi parametrami obrobki (przej-
$cie od jednego etapu do nastepnego, jest w petni automatyczne).
Wszystkie kroki sg programowane w ten sam sposéb.

Przyktad:

¢ Faza1=30 minut PAUZA

e Faza 2 = czas trwania 1:30 minut, temperatura 180 ° C, wilgotnos¢ 60%
e Faza3 =nieuzywana - ,KONIEC"

www.forgast.com
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USTAWIANIE CZASU PIECZENIA / WSTRZYMANIA

Ustaw jak dtugo powinien trwac krok ,1”, niezaleznie od tego, czy jest
to KROK WSTRZYMANIA (1A i 1B), czy KROK PIECZENIA (2A i 2B).

Aby ustawic¢ zadang przerwe lub czas trwania cyklu pieczenia:

1. Nacisnij przycisk,,CZAS": ikona ,ZEGAR " @ zacznie migac.

2.

Naciskaj przyciski @ (ZWIEKSZ) lub @ (ZMNIE)SZ) , az na dolnym
wyswietlaczu pojawi sie zadany czas trwania (END ---> 00 godzin i 01
minut --->15 godzin i 59 minut ---> INF);

END = wytacz kroki, ktdre nie sg konieczne

INF = piec dziata do momentu nacisniecia przycisku ,START / STOP".

. Odczekaj 5 sekund bez dotykania zadnego z przyciskéw, aby zapisac

ustawiony czas trwania (ikona ,,ZEGAR " @ zaswieci sie na zielono).
Ustawiony czas trwania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie, réw-
niez po rozpoczeciu pieczenia, na nieskoriczony (INF)i odwrotnie.

AUTOMATYCZNE NAWILZANIE (OPCJONALNE)

Automatyczne nawilzanie mozna aktywowac na etapie ustawiania lub
podczas cyklu pieczenia.

1. Naciénij przycisk ,NAWILZANIE" <> :ikona ,,NAWILZANIE" zaiwieci

2.

sig, a na dolnym wyswietlaczu pojawi sie ,,OFF".

Naciénij przyciski (&) (ZWIEKSZ) lub (¥) (ZMNIE)SZ), aby wybra¢
z3dang wartos¢ wilgotnosci / zaparowania.

(Mozna ustawi¢ nastepuijacy zakres wilgotnosci: WYt., 20%, 40%, 60%,
80%, 100%).

Odczekaj 5 sekund bez dotykania zadnego przycisku, aby zapisac usta-
wiong wartos¢. System automatycznie wytwarza pare podczas cyklu
pieczenia zgodnie z ustawiong wartoscia.
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Podczas cyklu pracy ikona ,NAWILZANIE " < éwieci sie tylko wtedy, gdy w komorze pieca wytwarzana jest para. W przypadku zmiany
kierunku obrotéw silnika nawilzanie na krétko zatrzymuije sie. Nawilzanie uruchamia sie tylko wtedy, gdy temperatura w komorze pieca
przekroczy 90°C.
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USTAWIANIE KOLEJNYCH KROKOW PIECZENIA

Programowanie kroku , 1" zostato zakonczone. Jesli chcesz zaprogramowac kolejny krok, czyli krok ,,2":
+ naciénij przycisk (F);

» ikona ,F2" zapala sie wskazujac, ze programujemy krok ,,2";

e ustaw parametry pieczenia w taki sam sposaob, jak opisano w kroku ,1".

Jesli krok ,,2" nie jest konieczny, pozostaw czas ustawiony na ,END" (na wyswietlaczu pojawi sie ,END").
W razie potrzeby zrob to samo, aby zaprogramowac krok,,3".

WSTEPNE PODGRZEWANIE (opcjonalne)

Ta funkcja stuzy do kompensacji strat ciepta, ktére wystepuja podczas otwierania drzwi w celu wtozenia produktow do komory pieca.
Domyslnie podgrzewanie jest wytaczone. Oznacza to, ze NIGDY nie jest uruchamiane, chyba ze jest ustawione dla kazdej nowej automatycz-
nej receptury, ktorg chcesz utworzyc. Aby to ustawic, wykonaj ponizsza procedure:

1. Ustaw temperature obrébki, czas trwania i nawilzanie (w razie potrzeby)

. - T O
dla wszystkich czynnosci, ktore chcesz wykonac, jak wyjasniono w po- @ @ g":'FF Eﬁg@ @ @ @
przednich rozdziatach. % @ P-H ‘n /D 4

{» FORGAST & o @ NSV,

2. Naciskaj przycisk @ az na dolnym wyswietlaczu pojawi sie ko- el ,[\
munikat ,PrH" (nagrzewanie wstepne), a na gérnym wyswietlaczu L
komunikat ,,OFF", co oznacza, ze podgrzewanie jest obecnie wytaczone ) 2

(i dlatego nie zostanie uruchomione po rozpoczeciu cyklu pieczenia).

) 7
D ®EPIPE @ © O
3. Za pomoca przyciskéw (&) (ZWIEKSZ) lub (¥) (ZMNIE)SZ) ustaw o | @05 ® <@®@
®

0]
z3adang temperature podgrzewania (od 31 °C do 270 °C - zwykle zale- & FORGAST // @ OB A®A<

camy ustawienie jej na wartos¢ o okoto 30 °C wieksza niz temperatura

obrdébki). |
) 3
4. Odczekaj 5 sekund bez dotykania zadnego przycisku, aby zapisac usta- /
wiong wartosc.

Powtdrz te samg procedure dla kazdej nowej automatycznej receptury, ktérg utworzysz (podgrzewa nie wstepne jest zawsze domyslnie
ustawione na ,WYL."). Jesli uzywasz przepisu, ktory jest juz zapisany z podgrzewaniem wstepnym, nie musisz nic robi¢, podgrzewanie
wstepne rozpocznie sie automatycznie po uruchomieniu przepisu.

www.forgast.com



ZAPISYWANIE PRZEPISOW.

Po ustawieniu wymaganych krokoéw , zapisz utworzony przepis naciska-
jac i przytrzymujac przycisk az na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
(MEM).

Zalecamy zanotowanie pozycji zajmowanej przez konkretne przepisy i ich
wiasciwosci (nazwa, np. KURCZAK, temperatura, czas trwania kazdego
kroku itp.).

Jesli receptura zostanie zapisana na pozycji, ktora jest juz zajeta lub jesli nie
ma pozostatych wolnych pozycji, receptura zostanie nadpisana na istniejg-
c3, ktérej nie bedzie mozna juz odzyskac.

Pierwsze pozycje moga byc¢ zajete przez wstepnie ustawione receptury, ale
mimo to uzytkownik moze je edytowac w razie potrzeby, zmieniajac para-
metry procesow.

ROZPOCZECIE CYKLU PIECZENIA

Po ustawieniu wszystkich niezbednych etapdw pieczenia, nacisnij przycisk
,START / STOP", aby rozpoczac obrdbke.

Jesli przepis wymaga podgrzania wstepnego, NIE WOLNO natychmiast
wktadac potrawy do pieca; nalezy poczekac na koniec procesu podgrze-
wania wstepnego (sygnat dzwiekowy trwajacy 40 sekund i komunikat na
wyswietlaczu ,,PrH" na przemian z komunikatem ,END").

Podczas cyklu obrébki:

e dolny wyswietlacz wskazuje czas pozostaty do konca cyklu obrobki
w godzinach i minutach lub minutach i sekundach (w przykfadzie:
1godzina i 30 minut lub 1 minuta i 30 sekund);

e gorny wyswietlacz wskazuje ustawiong temperature (w przyktadzie
na rysunku: 180 °C): aby zobaczy¢ aktualng temperature w komorze
(w przyktadzie na ponizszym rysunku: 140 °C), nacisnij przycisk @ gdy
jest wyswietlana jest ,TEMPERATURA" zadana Temperatura aktualna
w komorze pieca swieci sie na czerwono przez okoto 4 sekundy.

o kolorikony ,ELEMENT GRZEJNY" informuje o:

e czerwony: grzatki wiaczone, temperatura w komorze pieca jest
nizsza niz ustawiona temperatura;

o zielony: grzatki wytaczone, komora osiggneta ustawiong tempera-
ture.
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NAWILZANIE / ZAPAROWANIE RECZNE (OPCJONALNE)

Podczas cyklu pieczenia, po naciénieciu przycisku ,NAWILZANIE” % |, para jest recznie wtryskiwana do komory, az do zwolnienia przyci-
sku. Ikona ,,NAWILZANIE" <> zapala sie, wskazujac, ze para jest uwalniana. Na dolnym wyéwietlaczu pojawia sie komunikat ,OFF”.

WCZESNIEJSZE ZATRZYMYWANIE RECZNEGO CYKLU OBROBKI

Nacisnij przycisk ,START / STOP", aby wczesniej zatrzymac cykl obrobki. Nacisnij ten sam przycisk ponownie, aby wznowi¢ ustawiony
wczesniej cykl.

KONIEC PROCESU OBROBKI

Obraébka konczy sie po uptywie ustawionego czasu i jest sygnalizowane przez:

* na ekranie migajacy komunikat ,KONIEC";

e zatrzymanie pracy wentylatorow, grzatek i nawilzania.

o sygnat dzwiekowy trwajgcy 40 sekund (po 40 sekundach w modelach z bocznym otwieraniem drzwi otwieraja sie one automatycznie).

Aby wczesniej przerwac sygnat dzwiekowy, nacisnij przycisk ,START / STOP".

Jesli podczas 40-sekundowego sygnatu dzwiekowego ponownie nacisnij przycisk ,,START / STOP", cykl obrdébki zostanie wznowiony z tymi
samymi parametrami, co cykl, ktory wtasnie sie zakoriczyt (ta sama liczba krokdw, ta sama temperatura, ten sam czas trwania itd. ).

15 minut po zakoriczeniu dowolnego cyklu obrébki piec przetacza sie na ,WYL." (Czuwanie); aby go ponownie wigczy¢, nacisnij ,,ON / OFF”

WYWOLYWANIE | KORZYSTANIE Z PRZEPISOW ZAPISANYCH WCZESNIE)

Aby wywotad i rozpoczac zapisany przepis:

1. )esli piec jest w trybie czuwania, wtgcz go naciskajac przycisk ,,ON / OFF".

2. Nacisnij i zwolnij przycisk .

3. Za pomoca przyciskow @ (ZWIEKSZ) lub @ (ZMNIE)SZ) przewijaj wyswietlacz w dét, az znajdziesz przepis, ktorego szukasz
(na przyktad pozycja ,,P05"). Po 5 sekundach na wyswietlaczu pojawiajg sie parametry przepisu, aby sprawdzi¢, czy sa one odpowiednie
dla przygotowywanej potrawy.

4. Uruchom cykl obrobki, naciskajac przycisk ,START /STOP".
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ZMIANA ZAPISANEGO PRZEPISU

1. Jesli piec jest w trybie czuwania, wtacz go naciskajac przycisk ,,ON / OFF".

2. Nacisnij i zwolnij przycisk .

3. Za pomoca przyciskéw (A) (ZWIEKSZ) lub (¥) (ZMNIE)SZ) przewin
menu w dot, aby zobaczyc¢ wszystkie pozycje, az do uzyskania przepisu,
ktory chcesz zmodyfikowad.

Po 5 sekundach parametry receptury pojawiajg sie na wyswietlaczu.
Zmien je, jak wskazano w dziale ustawien parametrow.

4. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk , az na wyswietlaczu poja-
wi sie komunikat ,,MEM": nowe parametry zostaty zapisane. Nowa re-
ceptura na state zastepuje poprzednia recepture, ktorej nie mozna juz
odzyskac.

USUWANIE ZAPISANEGO PRZEPISU

Aby usunac przepis i zwolni¢ miejsce:

1. Jesli piec jest w trybie czuwania, wiacz go naciskajac przycisk ,,ON / OFF".

2. Nacisnij i zwolnij przycisk .

3. Za pomoca przyciskéw (&) (ZWIEKSZ) lub (¥) (ZMNIE)SZ) , przewin
w dot przez wszystkie pozycje, az dojdziesz do przepisu, ktory chcesz
usunac (w przyktadzie pozycja ,P0O5").

Po 5 sekundach parametry receptury pojawiaja sie na wyswietlaczu.

4. Nacisnijiprzytrzymaj przycisk @: diody LED dla 3 krokdw zaczng migac.

5. Nastepnie system pokazuje pozycje wybranego przepisu i komunikat
,MEM": teraz przepis zostat usuniety i mozna zwolnic¢ przycisk @

Po ponownym wybraniu pozycji ikona ,,BIBLIOTEKA PROGRAMOW"
4% zmieni kolor na zielony, wskazujac, ze pozycja jest wolna.
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UWAGA'!
Podstawowe parametry mozna ustawic tylko wtedy, gdy piec jest wyta-
czony (,WYL." na wyswietlaczu)

USTAWIANIE JEZYKA

{» FORG

/
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1. Naciénij jednoczesnie przyciski (4) (ZWIEKSZ)i (¥) (ZMNIE)SZ) oraz
przytrzymaj, az na wyswietlaczu pojawi sie ,,LANGUAGE" (jesli wybra-
no jezyk angielski);

2. Naciénij przycisk ,NAWILZANIE", aby uzyska¢ dostep do menu;

3. Za pomoca przyciskéw (A) (ZWIEKSZ) lub (¥) (ZMNIEJSZ) wybierz
zadany jezyk.

4. Potwierdzi¢, naciskajac przycisk ,START / STOP”;

5. Wyjdz z menu, naciskajac przycisk ,,ON / OFF”

KONWERSJA STOPNI CELCJUSZA (° C) | FAHRENHEITA (° F)

Domyslnie piec uzywa stopni Celsjusza (°

Fahrenheita (° F):

1. Naciénij jednoczesnie przyciski (4) (ZWIEKSZ)i (¥) (ZMNIE)SZ) oraz
przytrzymaj przez 4 sekundy;

2. Nastepnie naciskaj przycisk @ (ZWIEKSZANIE), az na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,,UtEntE".

3. Naciénij przycisk ,NAWILZANIE" <!> , aby uzyska¢ dostep do menu;

4.Za pomoca przyciskow (A) (ZWIEKSZ) lub (v) (ZMNIE)SZ)
ustaw ©° C (stopnie Celsjusza) lub ° F (stopnie Fahrenheita).

5. Potwierdzi¢, naciskajac przycisk ,,START / STOP”;

6. Wyjdz z menu, naciskajac przycisk ,,ON / OFF”
Na panelu sterowania pieca, w zaleznosci od wybranej jednostki tempe-
ratury, wyswietlana jest ikona CELSIUS lub FAHRENHEIT.

C); aby zmieni¢ na stopnie

WERSJA OPROGRAMOWANIA

1. Gdy piec jest w trybie czuwania (wytaczony), nacisnij przycisk @)
2. Wersja oprogramowania sprzetowego uzywana w systemie elektro-
nicznym jest pokazana na gornym wyswietlaczu.

www.forgast.com
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BLOKADA PRZEPISOW " =
QOGO O 5P
o]

MO?“WOSC z’mlany parametrow receptur zgplsanych w Pamuau systemu GronaasT @ . 5 @\ SR AN
moze zostac zablokowana (receptury ustawione fabrycznie oraz receptury — = / (N X
zapisane przez uzytkownika). ) 1 1\ \

J I \

1. Gdy piec jest w trybie czuwania (wytaczony), nacisnij i przytrzymaj
jednoczesnie przyciski ,START / STOP" i ,STEAM", az na dolnym

. - T

®LEEEEO @ O

wyswietlaczu pojawi sie ,rEc”. ° P / @ @ @
. 1/

2. Zapomoca przycisku (&) (ZWIEKSZ) lub (v) (ZMNIEJSZ) wybierz 01" & ForaasT 1 / A@A
lub ,00"” na gérnym wyswietlaczu: /)
. , / / 2
01 = blokada WLACZONA (receptur NIE MOZNA edytowac) y ,
- . Iy o (/ \)
00 blo.lfa’l@ W.YLIACZON.A (r.eceptL.J}'y“mozna.edytowac) ) D @ L 01 .§® @ @ )
3. Aby wyjéc i zapisa¢ ustawienia, naciénij przycisk ,ON / OFF". ' ® @ @
O F1
{» FORGAST O & ’-EE = (\@/}<
KOMUNIKATY I BLEDY (TYKO PIECE ZE STEROWANIEM CYFROWYM) \ Y b
K\ 3
N
W przypadku wystapienia btedu piec wytacza sie, wyswietla kod btedu \ \\
i rozlega sie sygnat dzwiekowy przez okoto 1 minute. ~
Przed kontaktem z serwisem Forgast sprébuj usuna¢ usterke samo-
dzielnie jesli jest to wskazane w tabeli. Jesli konieczny jest kontakt
z serwisem nalezy podac kod btedu w zgtoszeniu serwisowym.
KOD BLEDU POWOD ROZWIAZANIE
Alarm sondy wewnetrzne;j. Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem,
Ten btad pojawia sie, gdy sonda temperatury jest podajac kod btedu i dane urzadzenia.
ERO1 uszkodzona (praca pieca jest dezaktywowana
z wyjatkiem swiatta, a trwajacy cykl jest
zatrzymany).
Alarm termostatu bezpieczenstwa pieca. Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem,
Ten btad pojawia sie, gdy wystapi awaria pracy grza- | podajac kod btedu i dane urzadzenia.
ERO2 tek lub termostatu pieca (wszystko jest wytaczone
z wyjatkiem $wiatta,a trwajacy cykl jest zatrzymany).
Przycisk na panelu sterowania jest uszkodzony. Sprobuj nacisnagc i zwolnic przycisk oznaczony
Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat,,P-X"; ,, X" jako uszkodzony.
ERO% oznacza, ze jeden z przyciskow lub panel jest Jesli usterka pojawi sie ponownie, skontaktuj
uszkodzony (patrz tabela ponizej). sie z autoryzowanym serwisem, podajac kod
btedu i dane urzadzenia.
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NAPRAWY | CZESCI ZAMIENNE

Nie probuj sam naprawiac¢ urzadzenia poniewaz moze to spowodowac powazne obrazenia ludzi, zwierzat lub mienia i spowoduje utrate
gwarancji. Zawsze zwracaj sie o interwencje do autoryzowanego centrum serwisowego Forgast i zamawiaj ORYGINALNE czesci zamienne.

PROBLEMY I ICH ROZWIAZANIE

PROBLEM ROZWIAZANIE

o Sprawdz, czy wytacznik gtowny jest wiaczony i czy jest zasilanie
sieciowe.

» Sprawdz stan bezpiecznikdw zabezpieczajacych piec.

» Zadziatat termostat bezpieczenstwa. |esli zadne z proponowanych
dziatan nie rozwiazuje problemu, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Piec nie wtacza sie

o Upewnij sie, ze drzwi pieca s3 dobrze zamkniete.

Piec wtacza sie, ale nie rozpoczyna procesu , L . .
2 & poczynap o Sprawdz, czy parametry obrébki sg ustawione prawidtowo.

» Wentylatory nie zmieniajg kierunku (skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem).

« Jeden z wentylatoréw sie nieobraca sie (skontaktuj sie z autoryzowanym

Piec nie piecze rownomiernie serwisem).

« Jeden z elementow grzejnych jest uszkodzony (skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem).

» Komora pieczenia jest przetadowana. Utéz produkt tak, aby polepszy¢
przeptyw powietrza.

o Zawor wody jest zamkniety, otworz go.

» Nieprawidtowe podtaczenie do sieci wodociggowej lub brak zasilania
Brak zaparowania komory w wode.

 Filtry wody jest zapchany zanieczyszczeniami, wyczysc je.

» Nieprawidtowo dziatajgcy zewnetrzny uzdatniacz wody.

e Zabrudzona lub uszkodzona uszczelka, wyczysc ja lub, jesli jest uszko-
Woda wyptywa przy zamknietych drzwiach dzona, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem w celu jej wymiany.
» Problem z mechanizmem zamykania drzwi, skontaktuj sie

z autoryzowanym serwisem w celu wymiany.

o Uszkodzony wentylator, skontaktuj sie z autoryzowanym centrum

Wentylat t jesi d
entylator zatrzymuje sie podczas pracy pomocy w celu wymiany.

www.forgast.com



7. KONSERWAC(CJA

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢ zasilanie urzadze-
nia i zatozy¢ odpowiednie srodki ochrony osobistej (np. Rekawice).
Uzytkownik moze wykonywac tylko rutynowa konserwacje. Skontaktuj sie
z serwisem, aby poprosi¢ o pomoc autoryzowanego technika w sprawie
specjalnej okresowej konserwacji pieca. Podczas czyszczenia jakiegokol-
wiek elementu lub akcesoriow NIE uzywaj:

e detergenty Scierne lub w proszkuy;

o agresywne lub zragce detergenty (np. kwas solny, kwas siarkowy, soda
kaustyczna itp.).

o $ciernelub ostre narzedzia (np. gabki $cierne, skrobaki, szczotki stalowe
itp.);

e strumienie pary lub wody pod cisnieniem.

PIERWSZE URUCHOMIENIE

Podczas uruchamiania urzadzenie nalezy pozostawi¢ na 30-40 minut
puste w temperaturze 200 °C, aby usuna¢ pozostatosci zabezpieczen
produkcyjnych. Poczekaj, az komora pieca ostygnie, a nastepnie umyj
ja recznie Sciereczka nasaczong ciepta woda z mydtem lub dedykowa-
nym detergentem. Wyptucz komore i pozostaw do catkowitego wy-
schniecia. Przed kazdym uzyciem doktadnie umyj i wysusz akcesoria
i blachy/pojemniki GN.

CZYSZCZENIE KOMORY PIECA

Codziennie czys¢ komore pieca, aby utrzymac¢ wysoki poziom higieny,
ISnigca stal, a urzadzenie sprawne przez dtugi czas. Czasteczki ttuszczu lub
resztki jedzenia moga zapali¢ sie podczas pracy pieca, powodujac obraze-
nia 0séb lub szkodzenie samego urzadzenia. Czyszczenie nalezy przepro-
wadzad zawsze, gdy komora pieca jest zimna, recznie uzywajac Scierecz-
ki nasgczonej ciepta woda z mydtem lub dedykowanym detergentem

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i umyj powierzchnie zewnetrzne recznie
sciereczka nasgaczong ciepta woda z mydtem lub dedykowanym detergen-
tem. Do konserwacji stali uzyj dedykowanych produktow Forgast

SZYBA DRZWI

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i uzyj sciereczki lekko zwilzonej specjal-
nym produktem do szkta, postepujac zgodnie z instrukcjami producenta
detergentu.

{( FORGAST
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PRZERWA W EKSPLOATAC]I

W okresach, ktdérych nie korzystasz z urzadzenia, odtacz zasilanie elektryczne i wodne. Zabezpiecz zewnetrzne stalowe czesci pieca przecie-
rajac je miekka sciereczka lekko zwilzong produktem przeznaczonym do konserwacji stali nierdzewnej Forgast.

Pozostaw drzwi uchylone, aby zapewni¢ wystarczajaca wymiane powietrza.

Podczas ponownego uruchamiania, przed uzyciem pieca:

o dokfadnie wyczyscic¢ sprzet i akcesoria;

o podtacz urzadzenie do zasilania i wody (jesli jest);

e sprawdz urzadzenie przed ponownym uzyciem;

o wiacz urzadzenie w niskiej temperaturze na co najmniej 60 minut bez jakichkolwiek produktéw spozywczych lub akcesoriow znajduja-
cych sie w komorze pieca.

Aby utrzymac urzadzenie w idealnym stanie uzytkowym i bezpieczenstwa, konserwacja i przeglady powinny by¢ wykonywane co najmniej
raz w roku przez autoryzowany serwis Forgast.

www.forgast.com
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8. GOSPODARKA ODPADAMI I UTYLIZAC)A

Pod koniec cyklu zycia produktu nie nalezy wyrzucac sprzetu w miejscu, ktdre stwarzatoby zagrozenie dla Srodowiska.
Dopuszcza sie tymczasowe sktadowanie odpadow niebezpiecznych w celu ich pozniejszego usuniecia. Nalezy przestrzegac przepiséw dotycza-
cych ochrony srodowiska obowigzujacych w kraju uzytkowania urzadzenia.

Konieczne jest przekazanie urzadzenia do wyspecjalizowanych firm w celu zbidrki, demontazu i utylizacji.

Nalezy zdemontowac urzadzenie, rozdzielajac komponenty i umieszczajac je w grupach zgodnie z ich charakterem chemicznym, pamietajac, ze
czesc¢ z nich mozna poddac recyklingowi i ponownie wykorzysta¢ podobnie jak odpady komunalne. Przed utylizacja nalezy sprawic, by urzadze-
nie nie nadawato sie do dalszego uzytku, odtgczajac od niego przewdd zasilajacy.

Materiat powstaty w wyniku utylizacji, jesli nie zostanie ponownie wykorzystany, nalezy przekaza¢ do punktu zbidrki lub na sktadowisko odpa-

doéw zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Jakikolwiek symbol WEEE na produkcie oznacza, ze nie mozna go traktowac jako odpadu pochodzacego z gospodarstwa domowego. Nalezy go
zutylizowac we whasciwy sposéb, aby zapobiec jakimkolwiek negatywnym skutkom dla srodowiska i ludzi.
Aby uzyskac wiecej informacji na temat recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z producentem, serwisem lub lokalng jednostka

zajmujaca sie utylizacja odpadow.
Operacje demontazu urzadzenia muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel.

Jesli planowany jest pozniejszy montaz urzadzenia, wszystkie czynnosci nalezy wykonywac z najwyzsza starannoscia, aby nie uszkodzi¢ jego
elementow.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek usterki lub niedogodnosci spowodowane przez nieupowazniony personel obstugujacy

urzadzenie.

UTYLIZACJA ”
Opakowanie oraz materiat jego wykonania jest w 100% zdatny do recyklingu i jest oznaczony symbolem "

Podczas utylizacji nalezy zachowa¢ zgodnos$¢ z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi. Czesci opakowania (worki plastikowe,
kawatki styropianu itd.) nalezy przechowywac z dala od dzieci, gdyz stanowig one potencjalne zagrozenie.

Urzadzenie zostato wykonane z materiatow nadajacych sie na surowce wtérne. Niniejsze urzadzenie jest oznaczone jako zgodne
z Dyrektywa Europejska o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym. Zapewniajac prawidtowg utylizacje tego urzadze-

nia, mozna pomaoc w zapobieganiu potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla sSrodowiska i zdrowia ludzi.

Symbol na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpa-
du domowego. Nalezy przekazac je do specjalistycznego punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycz-
nychi elektronicznych. Podczas utylizacji urzadzenia nalezy doprowadzi¢ do tego, ze nie bedzie ono uzyteczne (nie bedzie moz-
liwe jego uruchomienie), odcinajac kabel zasilania oraz usuwajgc drzwi pétki, i inne elementy ktdre moga stwarza¢ zagrozenie.
Nie nalezy dopusci¢ do sytuacji w ktorej mozna sie wspinac po urzadzeniu lub w nim zatrzasnac¢. Urzadzenie nalezy zutylizowac
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw, zabierajac je do specjalnego punktu zbidrki; nie pozostawiac

urzadzenia bez nadzoru, poniewaz moze ono stanowic zagrozenie dla dzieci.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywach europejskich i odpo-
wiadajacym im normom. Po uzyskaniu tej zgodnosci producent oswiadcza, ze jego produkty s3 zgodne z obowigzujacym prawo-
dawstwem europejskim i dlatego sg opatrzone odpowiednim znakiem CE, umozliwiajagcym ich sprzedaz w krajach europejskich.
Deklaracja zgodnosci na zadanie uzytkownika, dostepna jest w formie elektronicznej lub drukowanej w siedzibie producenta lub

stronie internetowej www.mmgastro.pl
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OGOLNE WARUNKI GWARANC]I - FORGAST

1. Ogolne warunki gwarancji, zwane dalej ,O0WG", okreslaja zasady Swiadczenia serwisu gwarancyjnego przez M&M Gastro z siedziba
w Katowicach (40-780) przy ul. Owsianej 58a, NIP: 9542387023, zwanych dalej ,,Gwarantem”, na rzecz oséb fizycznych, oséb prawnych,
jednostek organizacyjnych niebedacych osobami prawnymi, ktérym ustawa przyznaje zdolnos¢ prawna, ktére nabyty od Gwaranta
Produkty. Gwarancja dotyczy jedynie produktéw marki FORGAST stanowigcej wtasnos¢ Gwaranta, zwanych dalej ,,Produktami”.

2.Gwarant udziela kupujacemu gwarancji na okres 12 miesiecy od dnia sprzedazy Produktu. Gwarancjg objete s3 jedynie Produkty nabyte na
podstawie umowy sprzedazy zawartej z Gwarantem. W ramach udzielonej gwarancji Gwarant zobowigzuje sie do nieodptatnego usuniecia
zgtoszonych wad fizycznych urzadzen na zasadach okreslonych w OWG. Kupujacy traci uprawnienia z tytutu gwarancji w sytuacji braku
niezwtocznego zgtoszenia wykrycia wady Produktu, nie pdzniej niz w ciagu 7 dni od dnia wykrycia wady.

3. Kupujacy zobowigzany jest do sprawdzenia otrzymanego Produktu w momencie jego wydania w obecnosci sprzedawcy lub w momen-
cie jego dostawy w obecnosci dostawcy (kuriera). W sytuacji stwierdzenia uszkodzenia Produktu, kupujgcy zobowigzany jest do spo-
rzadzenia protokotu szkody oraz do jego przestania do Gwaranta w ciggu 24 godzin od momentu otrzymania Produktu na adres email
serwis@mmagastro.pl wraz z podaniem nastepujacych danych: nazwa kupujgcego, adres, NIP (jezeli dotyczy), osoba zgtaszajaca, telefon
kontaktowy. W sytuacji naruszenia powyzszego obowigzku kupujacy traci uprawnienia wynikajace z udzielonej gwarancji. Skutki okreslo-

ne w ust. 2 w zdaniu trzecim nie maja zastosowania do umow zawieranych z kupujgcymi - konsumentami.

4.W sytuacji niesporzadzenia protokotu szkody, w sposob okreslony w ust. 2 OWG, kupuijacy traci uprawnienia z tytutu gwarancji w zakresie

wady okreslonej w ust. 2 OWU. Przedmiotowe postanowienie nie ma zastosowania do umoéw zawieranych z kupujgcymi - konsumentami.
5. Gwarant ponosi odpowiedzialnos¢ z tytutu gwarancji jedynie za wady Produktow, tkwigce w Produktach w momencie ich sprzedazy.

6.Gwarancja nie obejmuje wad Produktow, ktére powstaty wskutek dziatania czynnikow mechanicznych, termicznych, chemicznych,
elektrycznych, w szczegodlnosci Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za wady powstate w skutek niezgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania Produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uszkodzen powstatych w trakcie transportu, uszkodzen instalacyjnych.

7. Kupujacy traci uprawnienia z tytutu gwarancji udzielonej przez Gwaranta na poszczegdlne Produkty, w razie: catkowitego wyeksplo-
atowania Produktu (normalne zuzycie) powodujgcego brak mozliwosci jego naprawy, naprawy, przerdbki lub jakiejkolwiek ingerencji
w Produkt przez osoby nieupowaznione przez Gwaranta, demontazu Produktu przez kupujacego i jego ponownego montazu bez wiedzy
Gwaranta, zaprzestania produkcji czesci zamiennych do Produktu, ktora jest niezbedna dla jego prawidtowego funkcjonowania, uzywa-
nia Produktu w sposéb niezgodny z instrukcja obstugi lub jego przeznaczeniem.

8. Gwarancja nie sg objete niektdére podzespoty eksploatacyjne, takie jak: uszczelki, zabezpieczenia termiczne, noze, wezyki, zarowki, pal-

niki, elementy gumowe, zakamienione elementy grzejne, itp.

9. Prawidtowe zgtoszenie wady Produktu powinno zawiera¢: nazwe kupujgcego, adres, NIP (jezeli dotyczy), lokalizacje urzadzenia, telefon
kontaktowy, dane zgtaszajgcego (imie i nazwisko), adres email, numer dokumentu zakupu lub jego skan, date wystapienia usterkii ewen-
tualne zdjecia. Przedmiotowego zgtoszenia mozna dokonac za pomoca formularza kontaktowego znajdujacego sie na stronie interneto-

wej Gwaranta, tj. www.mmgastro.pl lub za pomoca wiadomosci email wystanej na adres serwis@mmgastro.pl.

10. Po otrzymaniu zgtoszenia gwarancyjnego Gwarant zobowigzuje sie do skontaktowania z kupujacym w terminie 7 dni roboczych od dnia
otrzymania prawidtowego zgtoszenia okreslonego w ust. 8 OWG.

11. W razie stwierdzenia zasadnosci zgtoszenia gwarancyjnego Gwarant zobowigzuje sie do dokonania naprawy Produktu w terminie 14
dni od dnia kontaktu serwisu Gwaranta z kupujgcym, okreslonego w ust. 9 OWG. Termin okreslony w zdaniu powyzszym moze ulec
wydtuzeniu z przyczyn niezaleznych od Gwaranta, kupujacemu nie przystuguja zadne roszczenie wobec Gwaranta z powodu wydtuzenia

terminu naprawy.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

W przypadku wystgpienia wady uniemozliwiajacej naprawe Produktu lub wady, ktorej koszt naprawy przewyzsza wartos¢ Produktu,
Gwarant zobowigzuje sie do wymiany Produktu na nowy, o tych samych parametrach, w terminie 30 dni od zakonczenia postepowania

naprawczego.

Wymiana przez Gwaranta Produktu na nowy nie wydtuza okresu gwarancji, okreslonego w ust. 1 OWG. PowyZzsze postanowienie nie ma

zastosowania do umow zawieranych z konsumentami.

Kupujacy zobowigzany jest do dostarczenia Produktu do siedziby Gwaranta na wiasny koszt wraz z oryginalng dokumentacjg oraz doku-
mentem zakupu. Powyzsze postanowienie dotyczy Produktow o wadze do 30 kilogramow. Przy wadze powyzej 30 kilogramow, bedzie
podejmowana indywidualna decyzja.

Kupujacy zobowiazuje sie do zabezpieczenia Produktu na czas jego transportu do siedziby Gwaranta. Gwarant nie jest zobowigzany
do usuniecia wad Produktu powstatych w trakcie jego transportu. W sytuacji okreslonej w zdaniu poprzedni Gwarant moze wytaczy¢

uprawnienia wynikajace z gwarancji dla danego Produktu.

Gwarancja obejmuije jedynie usuniecie wady Produktu i nie nalezy jej wigzac¢ z przegladami okresowymi, konserwacjami, regulacjami,

Czyszczeniem itp.

Kupuijacy jest zobowigzany do dostarczenia do Gwaranta Produktu czystego. W sytuacji niedochowania powyzszego obowigzku, Gwarant

ma prawo obcigzy¢ kupujacego kosztami zwigzanymi z czyszczeniem urzadzenie wedtug aktualnej stawki roboczogodziny Gwaranta.

W przypadku naprawy wykonywanej w siedzibie klienta, klient musi zapewnic¢ swobodny dostep do urzadzenia - umozliwiajacy sprawne

wykonanie pracy serwisantowi.

Wszelkie Produkty i czesci, ktore wymieni Gwarant pozostajg jego wtasnoscia.

20. W razie ponownego pojawienia sie wady Produktu, ktora byta uprzednio trzykrotnie usuwana przez Gwaranta, Gwarant przy czwartym

21.

22

23.

24.

25.

26.

wystapieniu tej samej wady, tego samego Produktu moze wymieni¢ Produkt na nowy.

W przypadku naruszenia przez kupujacego obowiazkdéw wynikajacych z OWG, w szczegodlnosci dotyczacych procedury zgtaszania wad
i obowigzku wspotpracy z Gwarantem, uprawnienia wynikajace z gwarancji wygasaja.

. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za straty oraz utrate mozliwosci osiggania korzysci przez kupujgcego powstata w wyniku wysta-

pienia wady w sprzedanym Produkcie.

W przypadku dalszej odsprzedazy produktu, to sprzedawca odpowiada z tytutu gwarancji i rekojmi.

Sadem wiasciwym miejscowo do rozpoznawania sporow zwigzanych z niniejsza umowa jest Sad witasciwy dla siedziby Gwaranta.

Powyzsze postanowienie nie ma zastosowania do umdw zawieranych z konsumentami.

Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego bedacego konsumentem wynikajgcych z przepiséw o rekoj-

mi za wady rzeczy sprzedane;j.

Gwarancja obowigzuje jedynie na terytorium Polski.
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Forgast
Owsiana 58a Katowice, 40-780 Poland
Tel.: 327508 130
Serwis: 327 508 130

info@forgast.com
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