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Szanowni Panstwo!

StaliScie si¢ Panstwo posiadaczami nowego typu patelni elektrycznej,
zaprojektowanej specjalnie z mysla o spelnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy
nadziej¢, ze dzigki swoim zaletom patelnia elektryczna bedzie Panstwu dtugo i
dobrze stuzy¢. Aby nasz wyréb dal Panstwu wiele zadowolenia prosimy
zapozna¢ si¢ z niniejszg instrukcja obstugi. Przestrzeganie instrukcji zapewni
dihugotrwate i niezawodne dzialanie patelni, a tym samym przyniesie korzysci 1
zadowolenie z nabytego urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji
wplywajacych na podwyzszenie walorow eksploatacyjnych.

Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu.

UWAGA'!
Tylko osoba majaca uprawnienia moze dokona¢ podiaczenia
patelni do sieci elektrycznej. Korzystajcie Panstwo z ustug
fachowcow z uprawnieniami.

1. Przeznaczenie patelni elektryczne;j.
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Patelnia elektryczna 000.PE-025N przeznaczona jest do wyposazania
baréw, restauracji itp. zakladéw zbiorowego zywienia. Stuzy do smazenia i
pieczenia potraw migsnych, rybnych oraz sporzadzania sosow.

Patelnia moze by¢ uzytkowana jako urzadzenia wolnostojace lub w ciggu
technologicznym.

Rys. 1. Widok ogdlny patelni elektrycznej 000.PE — 025N.

2. Charakterystyka techniczna patelni elektrycznej.

Tabela 1. Charakterystyka patelni elektrycznej 000.PE — 025N.
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Dane techniczne 000.PE-025N
Wysokos¢. 850" mm
Szerokos¢. 700 mm
Dtugos¢. 760 mm
Moc catkowita 5,4 kW
Wydajnosé 100 kotl./h
Masa urzadzenia. 70 kg
Temp. pow. roboczej misy 275°C
Napiecie zasilania 3 NPE ~ 230V/400V

50Hz
Stopien ochrony przed woda 1P 21
Klasa zabezpieczenia przed I
porazeniem elektrycznym

3. Opis techniczny patelni elektrycznej 000.PE-025N

Patelnia elektryczna 000.PE-025N /rys.1/ posiada estetyczng sylwetke
wykonang z blach w wersji lakierowanej lub nierdzewnej. Cz¢s¢ robocza patelni
wsparta jest na nodze podstawy poz.9, w ktérej znajdujg si¢ otwory
przeznaczone do mocowania patelni na srubach fundamentowych.

Gléwnymi czesciami patelni elektrycznej jest misa wykonana z blachy
nierdzewnej, pod misg zamocowane jest dziewiec¢ grzatek o mocy 600 W kazda.
W przedniej czesci patelni znajduje si¢ tablica rozdzielcza poz.8, na ktérej
znajduje si¢ regulator temperatury poz.l, lampka sygnalizacyjna poz.2. Do
przechylania misy stuzy uchwyt poz.3 1 dzwignia mechanizmu zapadkowego
poz.4. Od géry misa zamykana jest pokrywa poz.5. Do otwierania pokrywy
stuzg zawiasy poz.6 sprz¢zone z uchwytem poz.7.

e
Rys.2. Sposob mocowania srub fundamentowych.

4. Instalowanie patelni elektrycznej.

Patelnie elektryczng nalezy ustawi¢ na twardym podlozu w
pomieszczeniu dla niej przeznaczonym. Nastgpnie nalezy wypoziomowac
powierzchni¢ misy grzewczej, a nast¢pnie zamocowac¢ patelni¢ przy pomocy
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srubowych tacznikow rozporowych SENO808012 lub podobnych do
fundamentu (rys.2) i uszczelnia¢ silikonem.

Patelni¢ nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajacym fatwy dostep do niej
co najmniej od przodu. Od strony tylnej Sciany patelni powinna znajdowac si¢
niepalna S$ciana pomieszczenia tj. S$ciana majgca niepalne wykonczenie
powierzchni. Odlegtos¢ boku patelni od $ciany niechronionej tj. sciany z drewna
lub innych materialéw latwopalnych nie moze by¢ mniejsza niz 60 cm, od
Sciany chronionej tj. Sciany z materialéw latwopalnych ale otynkowanej lub
zabezpieczone] w inny rownorzedny sposéb nie mniej niz 30 cm.

Patelnia wyposazona jest w gigtki przewdd przylaczeniowy z wtyczka
N+Z 3 x 16A, ktéra musi by¢ podiaczona do gniazda tego samego typu
zasilanego przewodem 5 x 1,5mm’ zabezpieczonego wylacznikiem
instalacyjnym S16 3B 16A z wytacznikiem ré6znicowo pradowym In = 40A, IAn
=30mA.

Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznosci
ochrony od porazen elektrycznych.
Jezeli przewod przylaczeniowy ulegnie uszkodzeniu , to powinien on by¢
wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym zakladzie naprawczym
albo przez wykwalifikowana osobe w celu unikniecia zagrozenia.

Uwaga !
Nie nalezy zalacza¢ patelni przy pustej misie oraz polewad
rozgrzanej powierzchni misy zimng woda, gdyz grozi to
natychmiastowym zniszczeniem dna misy.
Podlaczenie patelni do instalacji elektrycznej musi dokona¢ osoba
posiadajaca aktualne uprawnienia ,,E”.

S. Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy.

W celu uniknigcia mozliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi lub
porazenia pragdem elektrycznym z powodu nie umiejetnego obstugiwania patelni
elektrycznej nalezy:

e zaznajomi¢ obstuge z zasadami prawidtowej eksploatacji patelni elektryczne;j
dla zaktadéw zbiorowego zywienia na podstawie niniejszej dokumentacji
techniczno ruchowe;,

e zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen
elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w pomieszczeniach kuchennych
oraz z zasadami udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach,

e zwracaé szczegllng uwage na to, aby ostony elementéw elektrycznych pod
napigciem byty zawsze zatozone i przymocowane,
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e przed przystgpieniem do naprawy 1 konserwacji patelni elektrycznej
bezwzglednie odlaczy¢ patelni¢ od sieci elektrycznej wytacznikiem
gléwnym,

® nie przystgpowa¢ do pracy na urzadzeniu w przypadku stwierdzenia
uszkodzenia elementéw grzejnych lub elementéw sterujacych znajdujacych
si¢ na zewnatrz urzadzenia,

e nie dopuszcza¢ do oblewania lub zmywania patelni elektrycznej
strumieniem wody,

e napraw urzadzenia powinien dokonywa¢ odpowiednio przeszkolony
pracownik.

UWAGA: Zakazuje si¢ uzywania patelni 000.PE-025N jako frytkownicy.
6. Instrukcja obstugi patelni elektrycznej.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy do misy natozy¢ odpowiednig ilos¢
tluszczu, nastawi¢ na zadang temperatur¢ grzania. Dzigki zastosowaniu
regulatora temperatury mozna zwigksza¢ lub zmniejsza¢ temperatur¢ grzania w
zakresie 50 + 275°C. Patelnia wyposazona jest w ogranicznik temperatury
nastawiony na 290°C, ktéry chroni mise przed nadmiernym nagrzaniem, co
moze nastgpi¢ w wypadku awarii regulatora temperatury.

W trakcie grzania zapala si¢ zielona lampka sygnalizacyjna. Po
wygasni¢ciu lampki sygnalizacyjnej, czyli osiggnigeciu zadanej temperatury
grzania, mozna przystapi¢ do eksploatacji patelni.

Przed przystapieniem do oprdézniania zawartosci misy patelni nalezy
wylaczy¢ urzadzenie z sieci. W celu oproznienia misy z zawartosci plynnej,
nalezy odciagna¢ dzwigni¢ mechanizmu przechytu, przechyli¢ mis¢ 1 wylac jej
zawartos¢ do wczesniej podstawionego pojemnika.

7. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu patelni elektryczne;j
000.PE-025N nalezy bezwzglednie wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja ciaggta /codzienna/ urzadzenia polega na usunig¢ciu
zanieczyszczen przez doktadne mycie patelni elektrycznej scierkg zmoczong w
cieptej wodzie z dodatkiem Srodkéw czyszczacych 1 wytarcie do sucha czystg
scierka.

Konserwacj¢ okresowa patelni elektrycznej nalezy przeprowadzi¢ raz w
miesigcu.

Podczas konserwacji nalezy sprawdzic:

e prawidtowos$¢ potaczen przewodow elektrycznych,
e jakos¢ przewodow elektrycznych,
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e prawidlowos¢ dziatania poszczegdlnych elementow.

Przeglad okresowy dokona¢ raz w roku. Przeglad obejmuje czynnosci
zwigzane z ustaleniem stopnia zuzycia lub uszkodzenia poszczegdlnych
elementow 1 czesci urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodzg czynnosci wykonane podczas
przegladu okresowego 1 remontu biezacego oraz wymiana elementow
uszkodzonych mechanicznie.

Nalezy zwroci¢ uwage na zuzycie takich elementow jak:
elementy grzejne,
urzadzenia sterujace elementami grzejnymi,
zuzycie obudéw stalowych,
jakos¢ elementow izolacyjnych,
stan pokry¢ antykorozyjnych.
W  przypadku opadania pokrywy misy nalezy odkry¢ oslony zawiaséw
,nastepnie wyregulowa¢ napigcie gum na tarcze S$cierne tak zeby pokrywa misy
zatrzymywatla si¢ w kazdym punkcie.

Konserwacje okresowa, przeglad okresowy, remont biezacy i kapitalny
powinien wykonywa¢ odpowiednio przeszkolony konserwator lub odpowiedni
warsztat remontowo-montazowy.

8. Pakowanie, fadowanie i transport.
Patelnia elektryczna pakowana jest zgodnie z obowigzujagcymi normami.
Fadowanie patelni na $rodki transportu, roztadowanie oraz przenoszenie
powinno si¢ odbywac przy pomocy odpowiednich mechanizméw dzwigowych.
Transport powinien odbywac si¢ krytymi srodkami transportu. W czasie
transportu  patelnia elektryczna powinna by¢ zabezpieczona przed
przesuwaniem, przewracaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

9. Wykaz czesci zamiennych.

Tabela 3. Wykaz czesci zamiennych do patelni elektrycznej 000.PE-025N

Lp. Nazwa czeSci typ lub nr rysunku
1. | Grzatka 600W kpl. 0159-510-0
2. |Lampka sygnalizacyjna H GN CO - 27500
3. |Regulator temperatury B118 275°C
4. |Ogranicznik temperatury B131290°C
5. | Stycznik CI9 230V AC nr 037H0021 -31
6. |Sprezyna 0040-017-0000-0

10. Uwagi koncowe.
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Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie
pogarszajacych warunkow pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.

11. Schemat elektryczny.
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Rys.3. Schemat elektryczny000. PE- 025N



