Instrukcja obstugi kotleciarki Forgast

FG10702

1. Przeznaczenie urzadzenia
Kotleciarka do miesa FG10702 stuzy do przygotowania miesa na kotlety, bitki, steki.
Urzadzenie nacina widkna miesa przy pomocy nozy zainstalowanych na dwdch watach

znajdujgcych sie w gardzieli kotleciarki.

2. Dane techniczne

model FG10702
zasilanie 230V

moc 370 W

wymiary 460x320x450 mm

3. Wskazowki bezpieczenstwa

* Przed uruchomieniem urzgdzenia prosimy o bardzo doktadne przeczytanie
niniejszej instrukcji, a nastepnie o zachowanie jej wraz z fakturg i w miare
mozliwosci z kartonem i opakowaniem wewnetrznym.

* Nalezy chroni¢ urzgdzenie przed bezposrednim promieniowaniem stonecznym,
wilgocig (w zadnym wypadku nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w cieczy) oraz
uderzeniem o ostre krawedzie. Urzgdzenia nie nalezy dotykac wilgotnymi dtorimi.
W przypadku zawilgotnienia lub zamoczenia urzgdzenia nalezy natychmiast
wyciggnac¢ wtyczke z gniazdka (nalezy ciggng¢ za wtyczke, a nie za kabel).



* W celu wyczyszczenia urzadzenia lub w przypadku awarii nalezy wytaczyé
urzadzenie i zawsze wyciggna¢ wtyczke z gniazdka wtykowego (nalezy ciggngc¢
za wtyczke, a nie za kabel).

» Nalezy regularnie sprawdzaé urzadzenie i kabel pod kagtem widocznych uszkodzen.
Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzgdzenia.

» Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci nie nalezy pozostawia¢ w ich zasiegu
elementow opakowania (torebek plastikowych, kartondéw, styropianu itd.) Nie nalezy
zezwala¢ matym dzieciom na zabawe folig. Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

» Konserwacja urzgdzenia jest prosta i nalezy wykonywac jg zawsze po zakonczeniu
pracy.

» Kotleciarka do miesa zostata zaprojektowama w celu zapewnienia bezpiecznych
warunkow pracy. Wykluczenie lub usuniecie elementéw bezpieczenstwa
zainstalowanych przez producenta powaznie podwazy gwarantowane warunki
bezpieczenstwa.

* Nie wktadaé rak do otworu wrzutowego lub wylotowego ostony gdy
urzadzenie pracuje.

* Urzadzenie musi byc¢ instalowane w srodowisku pracy wolnym od czynnikow
korozyjnych.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za awarie, wypadki lub usterki
spowodowane nieprzestrzeganiem zasad zawartych w niniejszej instrukcji. Nie
ponosi rowniez odpowiedzialnosci za jakiekolwiek modyfikacje, zmiany lub
instalacje akcesoridw, ktore nie zostaty wczesniej autoryzowane.

* Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

4. Uruchamianie urzadzenia

* Przed uzyciem prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi, a nastepnie o
przechowywanie jej w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania urzgdzenia
innym osobom nalezy dotgczy¢ rowniez niniejszg instrukcje.

» Nalezy upewnic sie, ze grzebienie nozy sg prawidtowo ustawione w nasadce do
ciecia.

* Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie Sruby gwarantujgce bezpieczenstwo uzytkowania
sg dokrecone.

5. Uzytkowanie urzadzenia
» Upewnij sie, ze grzebienie nozy sg prawidtowo ustawione w nasadce do ciecia. NIE
kroi¢ miesa bez grzebieni. Nie wktadaj do gardzieli migsa o grubosci wiekszej niz
30 mm, zyt, chrzastek lub kosci. Nieprzestrzeganie tego spowoduje uszkodzenie



urzadzenia.

* Przygotowac mieso do zmiekczania poprzez usuniecie catej skory i kosci.
Nastepnie pokroi¢ mieso na kawatki o odpowiedniej wielko$ci do zmigekczenia.

* Wigczyc¢ jednostke silnikowg ,,on”. Powoli podawa¢ mieso do komory zmiekczajgcej
kawatek po kawatku. Wtozy¢ mieso do rynny zsypowej, az zetknie sie z ostrzami.
Pozwdl ostrzom przeciggng¢ mieso.

* NIE przeciskaj miesa na site. NIE dociskaj miesa palcami lub rekami.

» Jedli mieso jest zbyt krotkie, uzyj szczypiec ze stali nierdzewnej, uwazajgc, aby nie
dotkngc¢ ostrzy.

* Umiesc¢ pojemnik (tacke) pod otworem wylotowym gardzieli, aby ztapa¢ mieso
spadajgce z z gardzieli.

» Po zakonhczeniu wytgcz jednostke silnikowg na ,,OFF”. Odtgczy¢ jednostke silnikowg
od zrodta zasilania.

6. Czyszczenie i konserwacja

* Przed czyszczeniem lub serwisowaniem zmiekczacza do miesa upewnij sie, ze
jednostka silnikowa jest odtgczona od zasilania, a przetgcznik zasilania znajduje sie
w pozycji ,OFF”.

« OSTRZEZENIE: Zawsze no$ rekawice odporne na przeciecie podczas
przenoszenia zespotu tnacego.

* Upewnij sie, ze silnik jest WYLACZONY i odtagczony od zrédta zasilania przed
rozmontowaniem przystawki do zmiekczania.

» Podnies ostone ze stali nierdzewnej i poluzuj blokade, a nastepnie wyjmij
zmiekczacz.

» Dokfadnie umyj wszystkie czesci gorgcg wodg i tagodnym ptynem do mycia naczyn.
Do czyszczenia zespotu nacinajgcego zaleca jest dluga szczotka. Sptukac czystg
woda.

» Doktadnie osusz wszystkie czesci przed ponownym montazem zmigekczacza i
przystawek do usuwania miesa.

7. Rozwigzywanie problemow

Jesli mieso zakleszczy sie w ostrzach, ustaw silnik w pozycji ,OFF” i odtgcz go od zrédta
zasilania. Podnies tarcze ze stali nierdzewnej, usun zaciecie za pomocg stalowych
szczypiec.

Jesli mieso nie przecina sie czysto, sprawdz i upewnij sie, czy noze po obu stronach sg
wyréwnane, aby ostrza zachodzity na siebie i zetknety sie z ostrzami na drugim watku.
Mieso z nadmierng chrzgstkg moze nie kroi¢ w czysty sposob.



Ogodlne warunki gwarancji - Forgast

Ogdlne warunki gwarancji, zwane dalej ,,OWG”, okreslajg zasady swiadczenia
serwisu gwarancyjnego przez M&M Gastro z siedzibg w Katowicach (40-780) przy
ul. Owsianej 58a, NIP: 9542387023, zwanych dalej "Gwarantem”, na rzecz os6b
fizycznych, os6b prawnych, jednostek organizacyjnych niebedgcych osobami
prawnymi, ktérym ustawa przyznaje zdolno$¢ prawng, ktore nabyly od Gwaranta
Produkty. Gwarancjg dotyczy jedynie produktow marki FORGAST stanowigcej
wiasnos¢ Gwaranta, zwanych dalej "Produktami®.

Gwarant udziela kupujgcemu gwarancji na okres 12 miesiecy od dnia sprzedazy
Produktu. Gwarancjg objete sg jedynie Produkty nabyte na podstawie umowy
sprzedazy zawartej z Gwarantem. W ramach udzielonej gwarancji Gwarant
zobowigzuje sie do nieodptatnego usuniecia zgtoszonych wad fizycznych urzgdzen
na zasadach okre$lonych w OWG. Kupujgcy traci uprawnienia z tytutu gwarancji w
sytuacji braku niezwtocznego zgtoszenia wykrycia wady Produktu, nie pozniej niz w
ciggu 7 dni od dnia wykrycia wady.

Kupujacy zobowigzany jest do sprawdzenia otrzymanego Produktu w momencie
jego wydania w obecnosci sprzedawcy lub w momencie jego dostawy w obecnosci
dostawcy (kuriera). W sytuacji stwierdzenia uszkodzenia Produktu, kupujgcy
zobowigzany jest do sporzgdzenia protokotu szkody oraz do jego przestania do
Gwaranta w ciggu 24 godzin od momentu otrzymania Produktu na adres email
serwis@mmgastro.pl wraz z podaniem nastepujgcych danych: nazwa kupujgcego,
adres, NIP (jezeli dotyczy), osoba zgtaszajgca, telefon kontaktowy. W sytuaciji
naruszenia powyzszego obowigzku kupujgcy traci uprawnienia wynikajgce z
udzielonej gwarancji. Skutki okreslone w ust. 2 w zdaniu trzecim nie majg
zastosowania do uméw zawieranych z kupujgcymi - konsumentami.

W sytuacji niesporzgdzenia protokotu szkody, w sposéb okreslony w ust. 2 OWG,
kupujgcy traci uprawnienia z tytutu gwarancji w zakresie wady okreslonej w ust. 2
OWU. Przedmiotowe postanowienie nie ma zastosowania do uméw zawieranych z
kupujgcymi - konsumentami.

Gwarant ponosi odpowiedzialnos¢ z tytutu gwarancji jedynie za wady Produktow,
tkwigce w Produktach w momencie ich sprzedazy.

Gwarancja nie obejmuje wad Produktow, ktére powstaty wskutek dziatania
czynnikbw mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, w
szczegolnosci Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za wady powstate w skutek
niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania Produktu, nieprzestrzegania instrukcji
obstugi, uszkodzen powstatych w trakcie transportu, uszkodzen instalacyjnych.
Kupujacy traci uprawnienia z tytulu gwarancji udzielonej przez Gwaranta na
poszczegolne Produkty, w razie: catkowitego wyeksploatowania Produktu
(normalne zuzycie) powodujgcego brak mozliwosci jego naprawy, naprawy,
przerobki lub jakiejkolwiek ingerencji w Produkt przez osoby nieupowaznione przez
Gwaranta, demontazu Produktu przez kupujgcego i jego ponownego montazu bez
wiedzy Gwaranta, zaprzestania produkcji czesci zamiennych do Produktu, ktéra jest
niezbedna dla jego prawidtowego funkcjonowania, uzywania Produktu w sposob
niezgodny z instrukcjg obstugi lub jego przeznaczeniem.

Gwarancjg nie sg objete niektore podzespoty eksploatacyjne, takie jak: uszczelki,
zabezpieczenia termiczne, noze, wezyki, zarowki, palniki, elementy gumowe,
zakamienione elementy grzejne, itp.

Prawidtowe zgtoszenie wady Produktu powinno zawiera¢: nazwe Kkupujgcego,
adres, NIP (jezeli dotyczy), lokalizacje urzadzenia, telefon kontaktowy, dane
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zgtaszajgcego (imie i nazwisko), adres email, numer dokumentu zakupu lub jego
skan, date wystgpienia usterki i ewentualne zdjecia. Przedmiotowego zgtoszenia
mozna dokonaé¢ za pomocg formularza kontaktowego znajdujgcego sie na stronie
internetowej Gwaranta, tj. www.mmgastro.pl lub za pomocg wiadomosci email
wystanej na adres serwis@mmgastro.pl.

Po otrzymaniu zgtoszenia gwarancyjnego Gwarant zobowigzuje sie do
skontaktowania z kupujgcym w terminie 7 dni roboczych od dnia otrzymania
prawidtowego zgtoszenia okreslonego w ust. 8 OWG.

W razie stwierdzenia zasadnosci zgtoszenia gwarancyjnego Gwarant zobowigzuje
sie do dokonania naprawy Produktu w terminie 14 dni od dnia kontaktu serwisu
Gwaranta z kupujgcym, okreslonego w ust. 9 OWG. Termin okreslony w zdaniu
powyzszym moze ulec wydtuzeniu z przyczyn niezaleznych od Gwaranta,
kupujagcemu nie przystugujg zadne roszczenie wobec Gwaranta z powodu
wydtuzenia terminu naprawy.

W przypadku wystgpienia wady uniemozliwiajgcej naprawe Produktu lub wady,
ktorej koszt naprawy przewyzsza wartos¢ Produktu, Gwarant zobowigzuje sie do
wymiany Produktu na nowy, o tych samych parametrach, w terminie 30 dni od
zakonczenia postepowania naprawczego.

Wymiana przez Gwaranta Produkiu na nowy nie wydtuza okresu gwarancji,
okreslonego w ust. 1 OWG. Powyzsze postanowienie nie ma zastosowania do
umow zawieranych z konsumentami.

Kupujacy zobowigzany jest do dostarczenia Produktu do siedziby Gwaranta na
wiasny koszt wraz z oryginalng dokumentacjg oraz dokumentem zakupu. Powyzsze
postanowienie dotyczy Produktéw o wadze do 30 kilogramow. Przy wadze powyzej
30 kilogramow, bedzie podejmowana indywidualna decyzja.

Kupujacy zobowigzuje sie do zabezpieczenia Produktu na czas jego transportu do
siedziby Gwaranta. Gwarant nie jest zobowigzany do usuniecia wad Produktu
powstatych w trakcie jego transportu. W sytuacji okreslonej w zdaniu poprzedni
Gwarant moze wylgczy¢ uprawnienia wynikajgce z gwaranciji dla danego Produktu.
Gwarancja obejmuje jedynie usuniecie wady Produktu i nie nalezy jej wigza¢ z
przeglagdami okresowymi, konserwacjami, regulacjami, czyszczeniem itp.

Kupujacy jest zobowigzany do dostarczenia do Gwaranta Produktu czystego. W
sytuacji niedochowania powyzszego obowigzku, Gwarant ma prawo obcigzy¢
kupujgcego kosztami zwigzanymi z czyszczeniem urzgdzenie wedtug aktualnej
stawki roboczogodziny Gwaranta.

W przypadku naprawy wykonywanej w siedzibie klienta, klient musi zapewnic
swobodny dostep do urzadzenia — umozliwiajgcy sprawne wykonanie pracy
serwisantowi.

Wszelkie Produkty i czesci, ktére wymieni Gwarant pozostajg jego wtasnoscig.

W razie ponownego pojawienia sie wady Produktu, ktéra byta uprzednio trzykrotnie
usuwana przez Gwaranta, Gwarant przy czwartym wystgpieniu tej samej wady,
tego samego Produktu moze wymieni¢ Produkt na nowy.

W przypadku naruszenia przez kupujgcego obowigzkéw wynikajgcych z OWG, w
szczegolnosci dotyczgcych procedury zgtaszania wad i obowigzku wspétpracy z
Gwarantem, uprawnienia wynikajgce z gwarancji wygasaja.

Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za straty oraz utrate mozliwosci osiggania
korzysci przez kupujgcego powstatg w wyniku wystgpienia wady w sprzedanym
Produkcie.

W przypadku dalszej odsprzedazy produktu, to sprzedawca odpowiada z tytutu
gwarancji i rekojmi.

Sgdem wtasciwym miejscowo do rozpoznawania sporéw zwigzanych z niniejszg
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umowaq jest Sad wtasciwy dla siedziby Gwaranta. Powyzsze postanowienie nie ma
zastosowania do umdéw zawieranych z konsumentami.

« Gwarancja nie wylagcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego
bedgcego konsumentem wynikajgcych z przepisow o rekojmi za wady rzeczy
sprzedane,;.

» Gwarancja obowigzuje jedynie na terytorium Polski.



