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Przeznaczenie

Nacinarki i kotleciarki stuzg do przygotowania miesa na steki, kotlety, bitki itp.
Zastepujg klasyczne reczne rozhijanie miesa tluczkiem lub innymi narzedziami
przed jego smazeniem, grilowaniem lub marynowaniem.

Przecinarki stuzg do ciecia w paski mies, koncéwek wedlin, sera na satatki,
zZupy itp.

Urzadzenie moze byé¢ stosowane w restauracjach, stotéwkach, sklepach
masarskich, firmach kateringowych itp.

Dostepne sg nastepujace moduty:
- obudowa S1000 (uniwersalna)
i narzedzia robocze:
- nacinarka SN1000
- kotleciarka SZ1000
- przecinarki SP1000-4, SP1000-7 i SP1000-10

Nacinarka nacina wtékna miesne na catej grubosci ptata miesa nie powodujac
miazdzenia jego struktury i wyptywu sokéw naturalnych.

Kotleciarka formatuje ptaty miesa do wybranej przez uzytkownika grubosci
poprzez ugniatanie za pomocg odpowiednio uksztattowanych walcow.
Przecinarki umozliwiajg ciecie w paski o szerokosciach 4, 7 i 10mm (zaleznie
od typu) mies, wedlin (takze koncéwek wedlin), zéttego sera.

Urzadzenie jest przeznaczone do wspotpracy z napedami MESKO-AGD typow:
KU1000, KU2-3E/K, KU2-1, KU2-4E, A2-1, AL2-1, A2-2, AL2-4, AL2-5E,
EM10, EM10E, EM11, EM11E.

A Dopuszczalne obroty (biegi) dla napedéw MESKO-AGD podczas pracy
ze steakerem podano w tabeli 1.

Tabela 1
Typ napedu Dopuszczalne obroty (bieg)
KU1000 max. bieg 5
KU2-3E, KU2-3E/K, KU2-4E, AL2-5E max. bied 3
EM-10E, EM-11E -+ OIed
KU2-1, A2-1, A2-2 AL2-1, AL2-4 bieg 1
EM-10, EM-11 g




Bezpiecze nstwo u zytkowania

Dokfadnie przeczytaj instrukcje obstugi. Bgdz zaznajomiony ze sterowaniem
i prawidtowym uzyciem osprzetu.

Nie pozwalaj dzieciom i osobom nie zapoznanym z instrukcjg obstugi na
uzycie urzadzenia.

Przed uzyciem zawsze sprawdz wzrokowo czy urzgdzenie nie jest zuzyte
lub uszkodzone czy nie sg poluzowane wkrety lub nakretki.

taczenie i roztgczanie obudowy S1000 z napedem przeprowadzaj przy
wylgczonym napedzie i po odigczeniu przewodu przytgczeniowego od sieci.
Zachowaj szczego6lng ostroznos¢ przy montazu, demontazu i myciu
nacinarki SN1000 i przecinarek SP1000 gdyz posiadajg one zespoty
ostrych nozy tnacych.

Nie wkiadaj rgk do otworéw wrzutowego lub wylotowego ostony gdy
urzadzenie pracuje.

Znaki bezpiecze nstwa

Na obudowie S1000 w miejscu pokazanym na rysunku znajduje sie nalepka
tabliczki ostrzegawczej z informacjg opisowa oraz ze znakami bezpieczenstwa
w postaci piktograméw. Nalepka powinna by¢ czytelna przez caly czas
uzytkowania urzadzenia. W przypadku utraty czytelnosci lub uszkodzenia
nalezy jg zastgpi¢ nowg dostepng u producenta wyrobu (numer fabryczny
tabliczki - S1000-0.00.03).

GO « UWAGA: WIRUJACE NOZE
« NIE WKLADAC RAK DO
OTWOROW WRZUTOWEGO
LUB WYLOTOWEGO GDY
URZADZENIE PRACUJE

$1000-0.00.03
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Rys. 1 Tabliczka ostrzegawcza — miejsce umieszczenia na wyrobie




Przygotowanie do pracy

Obudowe S1000 zamocuj do piasty hapedu wedtug instrukcji obstugi napedu.
Narzedzie robocze nacinarke SN1000, kotleciarke SZ1000 lub przecinarke
SP1000 poz. 3 rys. 2 po odciggnieciu trzpienia ustalajacego 6 wsun do oporu w

obudowe 2.
Po zwolnieniu trzpienia ustalajgcego 6 narzedzie robocze nie powinno sie dac

wysunaé z obudowy przy ciggnieciu za uchwyt 7.
Aby wyja¢ narzedzie robocze z obudowy odciggnij do dotu trzpien ustalajacy 6
i wyciggnij je za pomocg uchwytu 7.
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Rys. 2 Montaz i odigczanie narzedzia roboczego
1 — Piasta napedu, 2 — Obudowa S1000, 3 — Nacinarka SN1000 lub Kotleciarka
SZ1000, 4 — Otwér wrzutowy, 5 — Otwor wylotowy, 6 — Trzpien ustalajacy, 7 — Uchwyt,
8 — Wspornik z magnesem (tylko do wspotpracy z napedem KU1000)




Monta z grzebieni

Nacinarka SN1000 (rys. 3)

Grzebienie 1 powinny by¢ montowane tak aby wsporniki grzebieni 2 znalazty
sie w wycieciach do mocowania grzebieni 3.
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Rys. 3 Montaz grzebieni. A — grzebienie zamontowane.
B — grzebienie wymontowane
1 - Grzebie i typu B , 2 — Wspornik grzebienia, 3 — Wyciecie do mocowania grzebienia



Kotleciarka SZ1000 (rys. 4)
Grzebienie 1 i 2 nalezy zamontowac w wycieciach 3. Zeby grzebieni powinny
znalez¢ sie kanatach watkéw roboczych.
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Rys. 4 Montaz grzebieni. A — grzebienie zamontowane.
B — grzebienie wymontowane
1 — Grzebien dhugi, 2 — Grzebien krétki, 3 — Wyciecie do mocowania grzebienia




Przecinarka SP1000 (rys. 5)

Aby zdemontowac zespo6t grzebieni 1 nalezy odciggna¢ trzpien ustalajacy 3,
obréci¢ zesp6t grzebieni jak na rysunku i zdja¢ z watka 4.

Celem montazu nalezy wyciecia mocujace 2 umiescié¢ na watku 4 i po
odciagnieciu trzpienia ustalajacego 3 obrdci¢ zesp6t grzebieni do pozycji
poziomej i zwolni¢ trzpien ustalajgcy tak aby nastgpito zablokowanie zespotu
na otworze mocujacym 5.

Rys. 5 Montaz grzebieni
1 — Zespot grzebieni, 2 — Wyciecie mocujace, 3 — Trzpien ustalajacy, 4 — Walek,
5 — Otwdr mocujacy
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Regulacja rozstawu watkéw roboczych kotleciarki (rys. 6)

W kotleciarce mozna w sposéb skokowy
regulowac rozstaw watkéw roboczych

w zakresie od 1 do 4 mm co umozliwia
otrzymywanie grubszych lub cienszych

kotletow.

W celu zmiany rozstawu watkow roboczych ® ____  0©
odciggnij trzpien ustalajacy 2, przestaw O 3
dzwignie 1 i zablokuj ja trzpieniem ()2
ustalajgcym 2 w jednym z otworow =
regulacyjnych 3. W skrajnym dolnym 1

potozeniu dzwigni otrzymujemy najmniejszy Rys. 6 Regulacja rozstawu

rozstaw watkéw roboczych (najciensze watkéw roboczych kotleciarki
kotlety), a w gérnym najwiekszy (najgrubsze 1 — Dzwignia, 2 — Trzpien
kotlety) ustalajacy, 3 — Otwory
Praca

UWAGI !

¢ Niedopuszczalne jest poddawanie obrébce mi  esa
zawieraj acego ko $ci.
Mieso oddziel od ko $ci i pokréj w ptaty o grubo  $ci takiej aby
swobodnie bez blokowania przechodzity przez otwor
wrzutowy obudowy.

¢ Nie poddawaj obrébce mi esa zmro zonego.

e W kotleciarce zawsze ustawiaj najwi  ekszy rozstaw watkéw
roboczych (dzwignia 1 rys. 6 w skrajnym gornym potozeniu) dla
ptatébw mi esa poddawanych obrdbce po raz pierwszy.

¢ Nie wrzucaj do urz adzenia zadnych innych przedmiotow
poza mi esem.

Nie przestrzeganie powy zszych uwag mo ze prowadzi ¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Uszkodzenie takie b edzie traktowane jako powstate w wyniku
uzytkowania niezgodnego z przeznaczenieminie b  edzie usuwane

w ramach napraw gwarancyjnych.




Przed rozpoczeciem pracy pod otworem wylotowym obudowy ustaw pojemnik
na przetwarzane mieso.

Uruchom naped na niskich obrotach i przygotowane ptaty miesa wkiadaj do
otworu wrzutowego. Mieso przechodzac miedzy obrotowymi watkami zaleznie
od zamontowanego narzedzia roboczego zostanie poddane obrébce nacinania
skruszania lub ciecia w paski. W przypadku nacinania lub skruszania zaleca
sie kilkukrotne przepuszczanie miesa przez urzadzenie.

Mycie i konserwacja

Po skonczonej pracy urzgdzenie doktadnie umyj. Przed myciem z nacinarki,
kotleciarki lub przecinarki wymontuj grzebienie (patrz pkt. ,Montaz grzebieni”).
Myj w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Do mycia watkéw
nacinarki, kotleciarki lub przecinarki uzyj miekkiej szczotki.



Charakterystyka techniczna

Obudowa S1000

Wymiary otworu wrzutowego 164 x 25 mm

Wymiary gabarytowe 307 x 151 x 248 mm

Masa 3,75 kg

Nacinarka SN1000

Elementy robocze 2 walki z tarczami nozowymi
Grzebienie typ B

llos¢ tarcz nozowych 28 x 2 = 56 sztuk

llo$¢ zebdw nacinajacych 30 x 56 = 1680 ostrzy
Wymiary gabarytowe 309 x 145 x 80 mm

Masa 3,45 kg

Kotleciarka SZ1000

Elementy robocze 2 walki zgniatajace
Odlegto$¢ miedzy watkami 1 do 4 mm (3 potozenia ustawiane skokowo)
Wymiary gabarytowe 309 x 145 x 80 mm

Masa 2,65 kg

Przecinarki SP1000-4, SP1000-7, SP1000-10
Elementy robocze watek z nozykami

walek zabierajacy
Szerokosci ciecia

SP1000-4 4 mm
SP1000-7 7 mm
SP1000-10 10 mm
Wymiary gabarytowe 309 x 145 x 80 mm



